
Yeni Parti Pamukkale 1. Olağan İlçe
Kongresi büyük bir katılımla gerçekleşti-
rildi. Kongreye tek aday olarak katılan ku-
rucu ilçe başkanı Uğur Coşkun, delege-
lerin oylarıyla yeniden ilçe başkanlığına

seçildi. Güven tazeleyen Coşkun id-
dialı konuştu, ilk seçimde Pamukka-
le’deki sandıklardan Yeni Parti’nin
birinci çıkmaması halinde aktif si-

yaseti bırakacağını söy-
ledi. l 6’da
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YENi PARTi PAMUKKALE’DE COŞKUN 
GÜVEN TAZELEDiĞi SEÇiMDE iDDiALI KONUŞTU

“BiRiNCi PARTi 
OLMAZSAK SiYASETi 

BIRAKIRIM”

KIRŞEHiR VALiSi MURAT SEFA 
DEMiRYÜREK TARAFINDAN GÖNDERiLDi

AHiLiK SANCAĞI VALi
KÖŞGER’E TESLiM EDiLDi

Denizli Valisi Yavuz Selim Köşger, Ahilik Haftası et-
kinlikleri kapsamında Kırşehir’de düzenlenen “Genç
Ahiler Buluşuyor” etkinliğine katılan Fatma Büşra Ak-
şit’i makamında kabul etti. Akşit, Kırşehir Valisi Murat
Sefa Demiryürek tarafından gönderilen ahilik sanca-
ğını Vali Köşger’e teslim etti.  l Haberi 8’de

Pamukkale Belediyesi tarafın-
dan düzenlenen Nar ve Ayva Festi-
vali, üç gün boyunca süren muhteşem
etkinliklerle Denizli’de unutulmaz an-
lara sahne oldu. Bölge üreticisinin göz
nuru emeğini tüm dünyaya tanıt-

mayı hedefleyen organizasyon; coş-
kulu kortej yürüyüşü, lezzet dolu
stantları, ünlü sanatçıların sahne al-
dığı akşam konserleri ve binlerce va-
tandaşın katılımıyla adeta bir bayram
havasında geçti. l Haberi 7’de

FESTiVAL COSKUSU

Denizli Ticaret Borsası Yönetim Kurulu Başkanı
İbrahim Tefenlili, hizmet dönemi boyunca tarım,
hayvancılık, tarımsal sanayi, eğitim, sosyal hiz-
metler, dijitalleşme ve kurumsal gelişim alanlarında
gerçekleştirilen çalışmaları anlattı. l Haberi 9’da

DTB BAŞKANI TEFENLiLi’DEN 
DiKKAT ÇEKEN AÇIKLAMA

GÖREV SÜRESiNDEKi
HiZMETLERiNi ANLATTI

Kimya Mühendisleri Odası Denizli Şubesi’nden
akaryakıt istasyonunda meydana gelen yangının ar-
dından dikkat çeken bir açıklama geldi. Yapılan açık-
lamada, olayın proses güvenliğinin ne kadar önemli
olduğunu bir kez daha gösterdiği vurgulandı.  l 3’te

YANGIN SONRASI
GÜVENLiK ÇAĞRISI

Merkezefendi Belediyesi Zabıta
Müdürlüğü ekipleri, öğrencilerin sağ-
lıklı ve güvenli ortamlarda eğitim ha-
yatlarını sürdürebilmeleri amacıyla ilçe
genelindeki denetimlerini aralıksız sür-
dürüyor. l Haberi 3’te

ÖĞRENCi SAĞLIĞI
iÇiN SAHADALAR

Acıpayam’da sürücünün
direksiyon hakimiyetini kay-
bettiği otomobil yan yattı.
Kazanın ardından sürücü araç-
tan çıkmayı başardı, otomo-
bilde yangın çıktı. İtfaiyenin
müdahalesiyle yangın kontrol
altına alındı, araç kullanılamaz
hale geldi. l Haberi 3’te

ACIPAYAM’DA OTOMOBiL
ALEVLERE TESLiM OLDU

Denizli Büyükşehir Belediyesi, görevleri
başında hayatını kaybeden kahraman itfaiyeci-
leri unutmadı. Delikliçınar Yeni Camii'nde dü-
zenlenen Mevlid-i Şerif programı ve ardından
gerçekleştirilen hayır yemeği ile şehitlerin ha-
tıraları yâd edildi. l Haberi 8’de

DENiZLi BÜYÜKŞEHiR’DEN KAHRAMAN 
iTFAiYECiLERE VEFA ÖRNEĞi

Denizli Ticaret Odası’nı 2030’a ta-
şıyacak yönetimlerin belirleneceği se-
çimler yapıldı. Mevcut Başkan Uğur
Erdoğan ve Faik Müftüler’in yarıştığı
seçimlere yoğun bir katılım gerçek-
leşti. Odanın 100. kuruluş yıldönümü
olması nedeniyle ayrı bir öneme sahip
seçimler, 17 yıl aradan sonra bir ilke
sahne oldu ve iki adaylı yarış gerçek-
leşti. 

Büyük çekişmeye sahne olan ya-
rışın kazananı mevcut başkan Uğur
Erdoğan oldu. 21 meslek komitesinde
rakibi Müftüler’e üstünlük kuran Uğur
Erdoğan, önemli bir başarıya imza attı
ve güven tazeledi. Faik Müftüler ise 9
meslek komitesinden çıkmayı başardı.
Seçim sonuçlarına göre Denizli Tica-
ret Odası Meclisi’nde Uğur Erdoğan’ın
listesinden 61, Faik Müftüler’in liste-
sinden ise 20 üye yer aldı. l 5’te

17 YIL ARADAN SONRA YAPILAN iKi ADAYLI SEÇiM NEFES KESTi

DTO’DA ZAFER 
ERDOGAN’IN

iTFAiYE SEHiTLERi
DUALARLA ANILDI

DENiZLi’NiN SULTANLARI
FIRTINA GiBi BAŞLADI: 3-0

l
 
S

P
O

R
’d

a

l
 
S

P
O

R
’d

a

AVRUPA HEYECANI 
BAŞLIYOR

Denizli Büyükşehir Beledi-
yesi’nin üretimi ve üreticiyi des-
teklemek amacıyla hayata ge-
çirdiği sertifikalı fidan desteği
projesinde başvurular başladı.
Bu yıl zeytin fidanının yanı sıra
incir ve badem fidanı desteğinin
de verileceği projeye 23 Ekim
2026 tarihine kadar başvurula-
bilecek. l Haberi 5’te

ÇiFTÇiLERE FiDAN DESTEĞi

HONAZ’DA 100
YILLIK HiKAYE l
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Manisa Celal Bayar Üniversitesi (MCBÜ) Hafsa
Sultan Hastanesi tarafından 1-7 Ekim Emzirme Haftası
kapsamında "Anneyi bilgilendir, destekle ve emzirme-
yi koru" konulu panel düzenlendi. 

MCBÜ Süleyman Demirel Konferans Salonu’nda
gerçekleştirilen panelin moderatörlüğünü MCBÜ Haf-
sa Sultan Hastanesi Yenidoğan Bilim Dalı Doç. Dr.
Sema Tanrıverdi yaptı. Panelde anne sütünün önemi,
emzirmenin anne ve bebek açısından faydaları, emzir-
me teknikleri, anne sütünün sağılması ve saklanması
ile sütü artırma yöntemleri ele alındı. 

Panelin açılışında konuşan MCBÜ Hafsa Sultan
Hastanesi Başhekimi Prof. Dr. İsmet Topçu, anne sütü-
nün özellikle ilk 6 ayda bebekler için yeterli olduğunu
vurguladı.  

"2010 yılında ‘bebek doStu HaStane’
unvanını aldık" 

Hastanenin emzirme ve anne sütü konusunda öncü
çalışmalara imza attığını belirten Topçu, "Emzirme
dostu konsepti yaygınlaşmadan önce bizler 2010 yılın-
da Hafsa Sultan Hastanesi olarak Gebe Okulunu aç-
mıştık ve ‘Bebek Dostu Hastane’ unvanını aldık. Anne

sütü çok değerli. Özellikle ilk 6 ayda ve tek başına em-
zirmek çocuklara yeterli oluyor" dedi. 

Yenidoğan ekibine de teşekkür eden Topçu, sağlık
çalışanlarının yenidoğan bakımında önemli bir görev
üstlendiğini söyledi.  

yenidoğan yoğun bakım
kapaSiteSi artırılacak 

Hastanenin yenidoğan alanındaki kapasitesini artı-
racaklarını ifade eden Topçu, "Her türlü ekipman ihti-
yacını karşılamak bizim görevimiz. Şimdi Yenidoğan
büyüdükçe çok yakın zamanda Yenidoğan Yoğun Ba-
kım ünitemizi 20'ye çıkaracağız. Cihazlar anlamında za-
ten çok üst düzey bir ekipmana sahibiz" diye konuştu. 

Panelde Doç. Dr. Sema Tanrıverdi "Anne sütü ve
emzirmenin önemi", Uzman Hemşire Meral Tutav
"Emzirme ve anne sütünün anne için faydaları", Uz-
man Ebe Özgen Erdenilgen "Emzirme teknikleri ve
pozisyonları", Ebe Yadigar Sak Kaya "Anne sütünün
sağılması ve saklanması", Uzman Hemşire Buğse Eser
ise "Anne sütünü arttırma yolları" başlıklarında sunum
yaptı. Panel, soru-cevap bölümünün ardından sona
erdi. (iHa)

16 yıldır "bebek doStu 
hAStAne" unvAnını tASıyor
MCBü Hafsa sultan Hastanesi Başhekimi Prof. Dr. İsmet Topçu, hastanenin 2010
yılında "Bebek Dostu Hastane" unvanını aldığını belirterek, "Anne sütü çok değerli.
Özellikle ilk 6 ayda tek başına emzirmek çocuklara yeterli oluyor" dedi. Topçu, Ye-
nidoğan Yoğun Bakım ünitesinin kapasitesini 20 yatağa çıkaracaklarını açıkladı.   

Nazilli Sosyal Hizmet Merkezi Eğitim Salonu’nda
kadınlara yönelik çeşitli eğitim programları gerçekleş-
tirildi. Eğitimlerde sağlık, güvenlik ve kişisel mahre-
miyet konuları ele alındı. İlçe Sağlık Müdürlüğü
personeli Ebe Bahar Fidan tarafından "Normal Doğu-
mun Avantajları, Anne Sütünün Önemi ve Kadın Sağ-
lığı" konularında bilgilendirme yapılırken, İlçe
Emniyet Müdürlüğü personeli tarafından "En İyi Nar-
kotik Polisi Anne" eğitimi verildi. Sosyal Hizmet Mer-
kezi personeli de kadınlara yönelik "Mahremiyet
Eğitimi" gerçekleştirdi. 

Öte yandan Cumhuriyet Sağlıklı Hayat Merkezi
Gebe Okulu’nda da anne adaylarına yönelik eğitimler
sürdürülüyor. Eğitimlerde gebeliğin oluşumu ve bebe-
ğin anne karnındaki gelişimi, gebelik dönemindeki

sağlık kontrolleri, bağışıklama ve rutin tetkikler hak-
kında bilgi veriliyor. Anne adaylarına ayrıca gebelik
sürecinde yaşanan fizyolojik ve psikolojik değişimler,
kişisel hijyen, ağız ve diş sağlığı, beslenme, uyku ve
dinlenme gibi günlük yaşam konularında da bilgilen-
dirme yapılıyor. Gebelikte sık karşılaşılan rahatsızlık-
lar, tehlike belirtileri ve acil durumlarda izlenecek
yollar da eğitimlerin başlıkları arasında yer alıyor.
Gebe Okulu eğitimlerinde doğum eyleminin süresi ve
evreleri, doğum yöntemleri, normal doğumun anne ve
bebek açısından yararları, lohusalık süreci ve yenido-
ğan bakımı konularına da yer veriliyor. Yetkililer, ge-
belik sürecine ilişkin eğitimlerden yararlanmak
isteyen anne adaylarını Cumhuriyet Sağlıklı Hayat
Merkezi Gebe Okulu’na davet etti. (iHa)

doGumA hAzırlık eGitimi 

NAzilli’De ANNe ADAYlArINA 

Aydın’ın Nazilli ilçesinde kadınlara yönelik düzenlenen eğitimlerde normal doğum,
anne sütü, kadın sağlığı, madde bağımlılığı ve mahremiyet konularında bilgilen-
dirme yapıldı. Gebelere ise doğum öncesi ve sonrası süreçlere ilişkin eğitim verildi.   

Aydın Şehir Hastanesi’nde gerçekleştirilecek eğitim
programı için başvuru tarihleri belli oldu. Programa katıl-
mak isteyenlerin başvuruları, 5 Ekim 2026 tarihinde baş-
layarak 16 Ekim 2026 tarihine kadar alınacak. Başvuru
sürecinin tamamlanmasının ardından Yoğun Bakım Hem-
şireliği Sertifikalı Eğitim Programı, 16 Kasım 2026 tari-
hinde başlayacak. Eğitimler 11 Aralık 2026 tarihine kadar
devam edecek. Yoğun bakım ünitelerinde sunulan sağlık
hizmetlerinin niteliğinin artırılmasına katkı sağlayan hem-
şirelik uygulamalarına yönelik düzenlenecek programda,

katılımcıların yoğun bakım hastalarının bakım ve takibine
ilişkin mesleki bilgi ve uygulama becerilerinin geliştiril-
mesi amaçlanıyor. Aydın Şehir Hastanesi tarafından yapı-
lan duyuruda, programa ilişkin başvuru tarihleri ile eğitim
takvimi paylaşılırken, adayların başvuru sürecinde belirti-
len tarih aralığını dikkate almaları istendi. Yoğun bakım
hemşireliği alanında düzenlenen sertifikalı eğitim progra-
mının, sağlık çalışanlarının güncel bilgi ve uygulamalar
konusunda kendilerini geliştirmelerine katkı sunması bek-
leniyor. (iHa)

Aydın şehir hAStAneSi’nde yoğun bAkım 
hemşireliği eğitimi düzenlenecek   

Aydın Şehir Hastanesi tarafından sağlık çalışanlarının mesleki bilgi ve
becerilerinin geliştirilmesine katkı sağlamak amacıyla Yoğun Bakım
Hemşireliği sertifikalı eğitim Programı düzenlenecek.   

Nazilli İlçe Sağlık Müdürlüğü ta-
rafından toplumda hareketli yaşam
bilincini artırmak ve sağlıklı yaşam
konusunda farkındalık oluşturmak
amacıyla başlatılan etkinlik serisinin
yedinci programı gerçekleştirildi. Yıl-
dıztepe Mahallesi Parkı’nda düzenle-
nen etkinlikte vatandaşlar bir araya
gelerek açık havada çeşitli egzersiz
hareketleri yaptı. Katılımcılar, uz-
manlar eşliğinde gerçekleştirdikleri
hareketlerle fiziksel aktivitenin gün-

lük yaşamın bir parçası olması gerek-
tiğine dikkat çekti. Etkinlik kapsa-
mında hazırlanan dövizlerde de hare-
ketli yaşam, spor, sağlıklı yaşam ve
düzenli sağlık kontrollerine ilişkin
mesajlara yer verildi. Nazilli İlçe
Sağlık Müdürlüğü tarafından düzen-
lenen etkinlik serisinin, toplumda fi-
ziksel aktivite alışkanlığının yaygın-
laştırılması ve sağlıklı yaşam bilinci-
nin artırılması amacıyla sürdürülece-
ği belirtildi. (iHa)

SAğlıklı yAşAm için 
birlikte hAreket ettiler
Aydın’ın Nazilli ilçesinde toplumda hareketli yaşam bilincini
artırmak amacıyla düzenlenen etkinlikte katılımcılar egzersiz
yaparak sağlıklı yaşam konusunda farkındalık oluşturdu.    

Medicana International İzmir Hasta-
nesi, kurumsal vefa örneği sunan anlamlı
bir törene imza attı. 2024 yılında geçirdi-
ği ani kalp krizi nedeniyle genç yaşta ha-
yatını kaybeden hastanenin sevilen he-
kimlerinden İç Hastalıkları Uzmanı Prof.
Dr. Arif Yüksel'in anısını yaşatmak ama-
cıyla, vefatının ikinci yıl dönümünde has-
tanenin 15. katındaki konferans salonuna
adı verildi. 

Duygusal anların yaşandığı törene
Prof. Dr. Arif Yüksel'in eşi Esma Yüksel,
kızı Seray Yüksel Erikçi, damadı İsmail
Erikçi, torunu Bade Erikçi, kız kardeşi
Özlem Ergin, yeğeni Efe Ergin ve dama-
dının kardeşi Gamze Erikçi katıldı. Mer-
hum profesörün ailesinin yanı sıra Rüç-
han Sertöz, Zeki Sertöz, Zeynep Sertöz,
Günnur Mungan, Aylin Kazancı, Ayşegül
Özöner, İsmail Demir, Hayrullah Derici,
Mücteba Sevil, Nuray Kazandı, Pınar Le-
vent, Fatma Buket, Nazan Ünal, Neşe
Basmacıoğlu, Gülten Kavak ve mesai ar-
kadaşlarının da hazır bulunduğu törende;
Yüksel'in tıp eğitimine sunduğu katkı, in-
sani değerleri ve mesleki hatıraları payla-
şıldı. 

Törenin açılış konuşmasını yapan
Medicana International İzmir Hastanesi
Genel Müdürü Dr. Öğretim Üyesi Remzi
Karşı, Prof. Dr. Arif Yüksel ile aynı dö-

nemde çalışma fırsatı bulamadığını ancak
geride bıraktığı derin izlerle kendisini ta-
nıdığını belirtti. Dr. Öğretim Üyesi Rem-
zi Karşı, "Bir insanı tanımak, ardında bı-
raktığı çalışmalar, yetişmesine katkıda
bulunduğu hekimler ve dostlarının onu
unutmamasıyla mümkündür. Prof. Dr.
Arif Yüksel, akademik üretimi ve genç
hekimlere bilgi aktarımıyla tıp eğitimine
büyük katkılar sunmuş bir değerimizdir.
Bugün onun adını konferans salonumuza
verirken aslında çok anlamlı bir mirası
geleceğe taşıyoruz" mesajını verdi. 

Sadece bir Salona iSim
vermiyoruz 

Medicana Sağlık Grubu Yatırımlar-
dan Sorumlu İcra Kurulu Üyesi Dr. Ulvi
Ünal, yapılan jestin sadece fiziksel bir
mekânı adlandırmaktan ibaret olmadığını
vurgulayarak, "Bugün burada bir insanın
ömrü boyunca taşıdığı değerleri, mesleği-
ne olan bağlılığını ve geride bıraktığı gü-
zel hatıraları geleceğe emanet ediyoruz.
Arif Hoca için hekimlik sadece bir mes-
lek değil; insan hayatına dokunmanın ve
sorumluluk taşımanın bir yoluydu. Bu sa-
lon, onu hiç tanımayan gelecek kuşaklara
da onun kim olduğunu ve taşıdığı insani
değerleri anlatacak" sözlerini kaydetti. 

(iHa)

Adı yAşAyAcAk
Prof. Dr. Arif Yüksel'e vefA: 

Medicana International İzmir Hastanesi çalışanları,
2024 yılında geçirdiği kalp krizi sonucu hayatını kay-
beden İç Hastalıkları ve Geriatri Uzmanı Prof. Dr. Arif
Yüksel'i vefatının ikinci yılında özel bir törenle andı.
Prof. Dr. Arif Yüksel'in ailesinin ve dostlarının katıldığı
törende hastanenin 15'inci katındaki konferans salo-
nuna merhum hekimin adı verildi.   
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Kimya Mühendisleri Odası De-
nizli Şubesi’nden akaryakıt istas-
yonu yangınına ilişkin yapılan de-
ğerlendirmede, yangının büyüme-
den önlenmesinde büyük katkı sağ-
layan itfaiye ekiplerine teşekkür
edildi. 

Açıklamada, “Denizli’nin Pa-
mukkale ilçesi Bağbaşı Mahalle-
si’nde bulunan bir akaryakıt istas-
yonunda, yakıt boşaltımı sırasında
meydana gelen patlama ve yangın
büyük bir tehlike yaratmıştır. Patla-
manın etkisiyle tankerlerde ciddi
hasar oluşurken, itfaiye ekiplerinin
hızlı müdahalesi sayesinde yangı-
nın daha büyük bir faciaya dönüş-
mesi önlenmiştir. Öncelikle olayın
büyümesini engelleyen itfaiye
ekiplerimize ve görev alan tüm
personele teşekkür ediyor, Denizli

halkımıza ve işletme çalışanlarına
geçmiş olsun dileklerimizi iletiyo-
ruz” denildi.

Olayın kesin nedeninin, yapıla-
cak teknik ve adli incelemeler so-
nucunda ortaya çıkacağının hatırla-
tıldığı açıklamada, nedenler kesin-
leşmeden herhangi bir kişi veya
kurumu sorumlu göstermenin doğ-
ru olmadığı vurgulandı.

Yaşanan olayın yanıcı ve parla-
yıcı maddelerin depolanması, ta-
şınması ve transferi sırasında pro-
ses güvenliğinin ne kadar önemli
olduğunu bir kez daha ortaya koy-
duğunun belirtildiği açıklamada,
“Akaryakıt tesislerinde tanker boş-
altımı gibi yüksek riskli operasyon-
larda; topraklama ve statik elektrik
kontrollerinin, patlayıcı ortamlara
uygun ekipman kullanımının, tan-

ker, hortum, vana ve bağlantıların
periyodik kontrollerinin, yangın
söndürme ve acil durdurma sistem-
lerinin, çalışanların eğitimlerinin
ve acil durum prosedürlerinin ek-
siksiz ve etkin biçimde uygulanma-
sı hayati önem taşımaktadır. Yaşa-
nan olayın yalnızca sonuçlarıyla
değil, kök nedenleriyle birlikte in-
celenmesi ve elde edilen sonuçların
kamuoyuyla paylaşılması, benzer
kazaların önlenmesi açısından
önemlidir. Kimya Mühendisleri
Odası Denizli Şubesi olarak; insan
hayatını, çalışan sağlığını ve çevre
güvenliğini korumak için bilimsel
ve mühendislik esaslarına dayalı
etkin bir proses güvenliği ve dene-
tim anlayışının uygulanması gerek-
tiğini vurguluyoruz” ifadelerine yer
verildi. HABER MERKEZİ

TMMOB KiMYA MÜHENDiSLERi ODASI DENiZLi ŞUBESi’NDEN 

YANGIN SONRASI GUVENLiK CAGRISI
Kimya Mühendisleri Odası Denizli Şubesi’nden akaryakıt istasyonunda meydana gelen yangının ardından dikkat çeken bir
açıklama geldi. Yapılan açıklamada, olayın proses güvenliğinin ne kadar önemli olduğunu bir kez daha gösterdiği vurgulandı. 

Orta Doğu Teknik Üniversitesi
(ODTÜ) Eğitim Fakültesi Yabancı
Diller Eğitimi Bölümü Öğretim
Görevlisi Süheyde Çaputcu 44 ya-
şında hayata veda etti. Tavaslı olan
genç akademisyen, bir süredir mü-
cadele ettiği amansız hastalığa ye-
nik düştü.

Çaputcu’nun vefatı; ailesini,

akademisyen arkadaşlarını, öğren-
cilerini ve tüm sevenlerini yasa
boğdu. 

Süheyde Çaputcu, Tavas’ın Kı-
zılcabölük Mahallesi’ndeki Çarşı
Camii’nde kılınan cenaze namazı-
nın ardından gözyaşları arasında
Kızılcabölük Mezarlığı’nda topra-
ğa verildi. AYSEL ÇETİN

ODTÜ ÖĞRETiM GÖREVLiSi SÜHEYDE ÇAPUTCU SON YOLCULUĞA UĞURLANDI

GENC AKADEMiSYEN

HAYATINI KAYBETTi
Denizlili akademisyen Süheyde Çaputcu, bir
süredir mücadele ettiği amansız hastalığa
yenildi. 44 yaşında hayata veda eden Sü-
heyde Çaputcu, Tavas’ın Kızılcabölük Ma-
hallesi’nde son yolculuğa uğurlandı. 

Çocukların sağlığını ve güvenli-
ğini önceleyen çalışmalar kapsa-
mında denetim faaliyetlerini ilçe
genelinde kararlılıkla sürdüren Mer-
kezefendi Belediyesi, öğrencilerin
sağlığının korunması ve eğitim or-
tamlarının güvenliğinin artırılması
amacıyla gerçekleştirilen denetim-
lerde, okul kantinleri ve çevredeki
işletmeler ekipler tarafından düzenli
olarak kontrol ediliyor. Yapılan ince-
lemelerde iş yerlerinin genel düzeni,
hijyen koşulları ve ilgili mevzuata

uygunlukları denetleniyor.

OKUL ÇEVRELERİNDE
KAPSAMLI DENETİM

Merkezefendi Belediyesi Zabıta
Müdürlüğü ekipleri, öğrencilerin
eğitim gördükleri alanların daha sağ-
lıklı ve güvenli hale getirilmesi için
okul çevrelerindeki işletmelere yö-
nelik kontrollerini de sürdürüyor.
Denetimlerin eğitim-öğretim dönemi
boyunca düzenli olarak devam ede-
ceği belirtildi. HABER MERKEZİ

MERKEZEFENDi ZABITADAN KANTiN
VE OKUL ÇEVRESi DENETiMi

OGRENCi SAGLIGI

iCiN SAHADALAR
Merkezefendi Belediyesi Zabıta Müdürlüğü ekipleri,
öğrencilerin sağlıklı ve güvenli ortamlarda eğitim ha-
yatlarını sürdürebilmeleri amacıyla ilçe genelindeki
denetimlerini aralıksız sürdürüyor. Ekipler, okul kan-
tinlerinin yanı sıra okul çevresinde faaliyet gösteren
işletmeleri de titizlikle kontrol ediyor.

Olay, Acıpayam’ın Mevlütler Mahalle-
si’nde meydana geldi. Sürücünün direksi-
yon hakimiyetini kaybettiği otomobil yol
kenarına devrildi. Kazanın ardından sü-
rücü kendi imkanları ile araçtan çıkmayı
başarırken, otomobil alev aldı. 

İhbar üzerine bölgeye Denizli Büyük-

şehir Belediyesi İtfaiye Daire Başkanlığı
Acıpayam Şubesi ekipleri sevk edildi.
Ekipler olay yerine sevk edilirken, alevler
de otomobili sardı. İtfaiye ekipleri yangına
müdahale etti, alevleri kısa sürede sön-
dürdü. Ancak, otomobil kullanılamaz hale
geldi. AYSEL ÇETİN

KONTROLDEN ÇIKAN OTOMOBiL YAN YATTI, YANGIN BAŞLADI

ACIPAYAM’DA OTOMOBiL
ALEVLERE TESLiM OLDU

Acıpayam’da sürücünün direksiyon hakimiyetini kaybettiği
otomobil yan yattı. Kazanın ardından sürücü araçtan çıkmayı
başardı, otomobilde yangın çıktı. İtfaiyenin müdahalesiyle
yangın kontrol altına alındı, araç kullanılamaz hale geldi. 
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Ege Bölgesi'ndeki ihra-
cat artışında Muğla da
önemli bir performans or-
taya koydu. Kentin ihra-
catı 110 milyon dolardan
145 milyon dolara ilerler-
ken, ihracat rakamındaki
artış 35 milyon dolar ola-
rak gerçekleşti. 

ege'de
su ürünlerİ

zİrveye çıktı 

Eylül ayında Ege İhra-
catçı Birlikleri bünyesinde
en yüksek ihracat gerçek-
leştiren birlik, 193 milyon dolarlık ihracatla Ege Su
Ürünleri ve Hayvansal Mamuller İhracatçıları Birliği
oldu. Ege Maden İhracatçıları Birliği 157,7 milyon
dolarlık ihracatla dördüncü sı-
rada yer alırken, Ege Yaş
Meyve Sebze İhracatçıları
Birliği 109 milyon dolarlık
ihracat gerçekleştirdi. 

Muğla'nın ihracatının 110
milyon dolardan 145 milyon
dolara yükselmesi, kentin Ege
Bölgesi ihracatındaki payını
artırdığını ortaya koydu. 

ABd, AlmAnyA’yı
geçtİ 

Eylül ayında Ege İhracatçı
Birliklerinden en çok ihracat
yapılan ülke yüzde 28’lik
artış ve 171 milyon dolarla
Amerika Birleşik Devletleri

oldu. ABD, Almanya’yı geçerek zirveye çıktı. Ege İh-
racatçıların en büyük ihraç pazarı Almanya’ya eylül
ayında yapılan ihracat yüzde 14’lük artışla 

öztürk: "eylül
performAnsı yılın son

çeyreğİ İçİn umut verdİ" 

Ege İhracatçı Birlikleri Koordinatör
Başkanı Muhammet Öztürk, 2026 yılı
eylül ayında hem Türkiye genelinde hem
de Ege İhracatçı Birlikleri özelinde çift ha-
neli ihracat artış rakamlarına ulaşmanın
2026 yılı son çeyreği için umutlarını artır-
dığını dile getirdi. Öztürk; "İhracatçımızın
bu azmi takdir edilmeli, finansmana erişim
kolaylaştırıldığı takdirde 2026 yılı sonunda
20 milyar dolar dövizi ülkemize kazandıra-
biliriz. TCMB’nın döviz dönüşüm uygula-
masında ihracatçıları mağdur etmeyecek
bir altyapı kurgulanmasını bekliyoruz"
dedi. (İHA)

muGla ihracatını 145 milyon dolara yukseltti
Ege İhracatçı Birlikleri’nin (EİB) eylül ayı ihracat verilerinde Muğla’nın performansı dikkat çekti. Muğla’nın ihracatı, 110 milyon dolardan 145
milyon dolara yükselerek yaklaşık yüzde 32’lik artış gösterdi. Muğla’daki artışın en büyük etkenlerden birisi ise su ürünleri sektörü oldu.   

Milas-Bodrum Havalimanı üzerinden 35 ülkeden
Bodrum'a turist gelirken, aktarmalı uçuşlarla gelen ya-
bancı yolcuların mevcut rakamlara dahil olmadığı be-
lirtildi. Bu yolcuların da eklenmesiyle toplam yabancı
ziyaretçi sayısının daha yüksek seviyeye ulaşacağı ifa-
de edildi. 

Bodrum'da özellikle yaz döneminde artan hareket-
lilik, sezon başında yaşanan kayıpların telafi edilmesi-
ni sağladı. 15 Eylül-30 Ekim tarihleri arasında etkisini
sürdüren sarı yaz döneminde de turizm hareketliliği-
nin devam ettiği belirtildi. 

Kruvaziyer turizminde ise geçen yıla göre yüzde
20'ye yakın artış yaşandığı ifade edildi. İlçeye deniz
yoluyla gelen turistlerin tarihi ve kültürel alanları zi-
yaret ederek çarşı ve turistik bölgelerde alışveriş yap-
ması da kent ekonomisine katkı sağladı. İç pazarda ise
okulların geç kapanması ve yeni eğitim döneminin er-
ken başlamasının turizm hareketliliğini etkilediği be-
lirtildi. Buna rağmen konaklama bazında geçen yıla
göre yüzde 10'un üzerinde artış yaşandığı ifade edildi. 

Bodrum Otelciler Derneği (BODER) Başkanı
Ömer Faruk Dengiz, Bodrum'un Ege Bölgesi'ndeki di-
ğer destinasyonlara göre daha sınırlı kayıp yaşadığını
belirterek sezonun genel değerlendirmesini yaptı. 

"Bodrum, yAz sezonundA yönünü
yenİden yukArıyA çevİrdİ" 

BODER Başkanı Ömer Faruk Dengiz, "Bodrum,

yaz sezonunda yönünü yeniden yukarıya çevirdi ve
Bodrum'un kaybının azalmamasında başrol oynadı.
Son iki yıl arasındaki fark 13 bin 216 kişi olmakla bir-
likte, oransal olarak yaklaşık yüzde 1,19 olarak ger-
çekleşmiştir. Tabii ki buradaki iç pazarı da baz alırsak
oldukça yüksek bir rakama çıkacaktır. Ekim sonuna
doğru gelindiğinde yabancı yolcu sayısı 900 bine da-
yanacak; ancak bu durum aktarmalı uçakla gelen ya-
bancı yolcu sayısını kapsamamaktadır, bu rakamla bir-
likte sayı bir tık daha yukarı çıkacaktır. Geçen seneye
göre hemen hemen aynı rakama ulaştık diyebiliriz.
Bununla birlikte 15 Eylül - 30 Ekim arasında sarı yaz
dönemi başlamış bulunmaktaydı, onda da hareketlilik
söz konusudur. 

Diğer yandan kruvaziyer turizmiyle ilgili önemli
bir artış gözlemlendi, bu da bize umut verdi. Yüzde
20'ye yakın bir artış oldu, oldukça umut verici bir ra-
kama ulaştığımızı söyleyebiliriz. Öbür taraftan tabii ki
sezona geç başlansa bile telafisini yaptık diyebiliriz.
Okulların haziran sonuna doğru kapanmasından dolayı
gerçekten iç pazarda da birazcık sıkıntı yaşadık diye-
biliriz. Aynı zamanda okulların erken açılması da bu-
rada bir eksik yönünde oldu. Her şeye rağmen Milas
Bodrum Havalimanı 35 ülkeye hitap ediyor ve 35 ül-
keden Bodrum'a gelinmekte. Bununla birlikte diğer
havalimanlarının yüzdesel olarak kaybına bakarsak
Bodrum, Ege Bölgesi içinde en az kayıp veren desti-
nasyonlar arasında yer almaktadır. İlk 8 ayın verileri

şu anda elimizde; 867 bi-
nin üzerinde yabancı yol-
cu sayısı gerçekleşmiş bu-
lunmaktadır. Ancak aktar-
malı uçakla gelen yabancı
turist sayısının tamamına
bu rakamla ulaşamıyoruz,
o rakamlar eklendiğinde
sayı daha da yukarı çıka-
caktır. Rakamsal olarak
tam vermesek bile iç pa-
zarda geçen seneye göre
konaklama bazında bir ar-
tış oldu, yüzdesel olarak
yüzde 10 üzerinde bir artı-
şın izlendiği görüldü. Ge-
lecek senelerde de iç pa-
zarda yine aynı hareketli-
liğin olacağını düşünmek-
teyiz" dedi. (İHA)

yabancı turist sayısı 
900 bine dayanıyor 

BoDruM turizMDE KaYıpları tElafi Etti

Muğla'nın Bodrum ilçesinde yılın ilk 8 ayında ilçeye gelen yabancı yolcu sayısı 867 binin
üzerine çıktı. Ekim sonuna doğru yabancı yolcu sayısının 900 bine yaklaşması bekleniyor. 

Sarıgöl ilçesine bağlı Alemşahlı
Mahallesi'nde yaşayan çiftçi İbrahim
İçen, ailesinden kalan ata tohumu do-
mateslerini yıllardır yetiştirmeye de-
vam ediyor. 

Her yıl bahçesinde yetiştirdiği do-
mateslerden tohum alan İçen, bu to-
humları bir sonraki yıl yeniden dik-
mek üzere saklıyor. Böylece dedele-
rinden kalan ata tohumunun devamlı-
lığını sağlamayı amaçlıyor. 

Ata tohumu domateslerin kendile-
ri için önemli bir miras olduğunu be-
lirten İbrahim İçen, "Bu ata tohumu
domates bizim dedelerimiz zamanın-
dan kaldı. Her yıl bu domateslerden
tohum alıyoruz. Zamanı geldiğinde
de kendimiz dikimini yapıyoruz.

Amacımız, bizden sonraki çocukları-
mıza da bu tohumları vererek yaşat-
mak" dedi. 

Ata tohumu domateslerin lezzeti-
nin farklı olduğunu ifade eden İçen,
domatesleri hem sofralarında tüket-
tiklerini hem de kışlık hazırlıklarında
kullandıklarını söyledi. 

Domateslerin sulu, hafif ekşimsi
ve lezzetli olduğunu dile getiren
İçen, "Salatası çok güzel oluyor. Ye-
meklerde de kullanıyoruz, kışlık sal-
çamızı da bu domateslerden yapıyo-
ruz. Doğal özelliğini koruyor. Biz de
bu ata tohumunu yaşatmaya devam
edeceğiz. Çocuklarımıza da tohumla-
rı vererek bu geleneği sürdürmelerini
sağlayacağız" diye konuştu. (İHA)

GeleceGe tasıyor
DEDEDEn Kalan DoMatES toHuMunu

Manisa'nın Sarıgöl ilçesinde yaşayan çiftçi İbrahim
İçen, dedelerinden kalan ata tohumu domateslerini
yıllardır kendi bahçesinde yetiştiriyor. Her yıl ürünle-
rinden tohum alarak gelecek yıl için saklayan İçen,
hem doğal lezzeti koruyor hem de aile mirasını gele-
cek nesillere aktarmayı hedefliyor.   

Yunusemre Belediyesi'nin kadınların
sosyal hayata katılımını ve üretkenliğini
desteklemek amacıyla düzenlediği dikiş
kursunun yılsonu sergisi, Mareşal Fevzi
Çakmak Mahallesi'ndeki Melek Gökmen
Kadın Dayanışma ve Eğitim Merkezi'nde
açıldı. 

Kurs boyunca eğitim alan 93 kursiye-
rin hazırladığı birbirinden farklı el emeği
ürünler vatandaşların beğenisine sunuldu.
Serginin açılışına Yunusemre Belediye
Başkan Yardımcısı Emine Özge Arslan
Bozkurt, Manisa Büyükşehir Belediyesi
Sivil Toplum Kuruluşları ile İlişkiler Dai-
re Başkanı Ziya Çiçek, Yunusemre Kent
Konseyi Kadın Meclisi Başkanı Filiz
Tuğçe Ayrancı İplikçi, Yunusemre Bele-
diyesi Kadın ve Aile Hizmetleri Müdürü
Şaver Yüksel, Fevzi Çakmak Mahalle
Muhtarı Musa Sezer, kurs eğitmenleri,
kursiyerler ve vatandaşlar katıldı. 

Sergiyi gezen Başkan Yardımcısı

Emine Özge Arslan Bozkurt, kursiyerle-
rin hazırladığı ürünleri inceleyerek çalış-
malar hakkında bilgi aldı. Kadınların
emeğinin görünür hale gelmesinin öne-
mine dikkat çeken Arslan Bozkurt, "Bu-
rada yalnızca birbirinden güzel ürünleri
görmüyoruz; aynı zamanda büyük bir
emeğin, sabrın ve dayanışmanın sonucu-
na tanıklık ediyoruz. Her bir çalışmanın
arkasında öğrenme isteği ve üretme heye-
canı var. Kadınlarımızın kendilerini geliş-
tirebildikleri, yeni beceriler kazanabildik-
leri ve bir arada olabildikleri alanları ço-
ğaltmayı çok değerli buluyoruz. Bu güzel
eserleri ortaya çıkaran tüm kursiyerleri-
mizi ve emeği geçen eğitmenlerimizi kut-
luyorum" dedi. 

Yıl boyunca aldıkları eğitimlerle ha-
zırladıkları ürünleri sergilemenin mutlu-
luğunu yaşayan kursiyerler ise kendileri-
ne bu imkânı sağlayan Yunusemre Bele-
diyesi'ne teşekkür etti. (İHA)

93 kadının emeGi
serGide hayat buldu   
Yunusemre Belediyesi Melek Gökmen Kadın Dayanışma ve
Eğitim Merkezi'nde dikiş kursuna katılan 93 kadın, yıl boyunca
hazırladıkları ürünleri yılsonu sergisinde beğeniye sundu. El
emeği ürünlerin yer aldığı sergi, ziyaretçilerden ilgi gördü.   



Denizli Büyükşehir Belediyesi Kırsal Hizmetler Dairesi
Başkanlığı’nın, tarımsal üretimi desteklemek ve çiftçilerin
girdi maliyetlerini hafifletmek adına sürdürdüğü fidan des-
teği projesine; bu yıl zeytin fidanının yanı sıra incir ve badem
fidanı desteği de eklendi. Sertifikalı fidan destek programı
kapsamında; Gemlik çeşidi zeytin, Sarılop çeşidi incir ve
Ferragnes çeşidi badem fidanı dağıtılacak.

PROJE ÜÇ FARKLI KATEGORİDE PLANLANDI

Proje, üreticilerin ihtiyaçlarına ve arazi durumlarına göre
üç farklı kategoride planlandı. Başvuru sahipleri zeytin,
badem veya incir fidanı türlerinden yalnızca birini tercih ede-
bilecek. Denizli il sınırları içerisindeki tüm ilçelerden baş-
vuru yapılabiliyor.  Destek programı, üreticilere hem mevcut
bahçelerini tamamlama hem de yeni bahçe tesis etme imkanı
sunuyor. Üreticiler, 2027 yılı ÇKS belgesinde zeytin, badem
veya incir üretim alanına sahip olduklarını beyan edecek.
Destekten aynı hanede yaşayanlardan yalnızca bir kişi yarar-
lanabilecek. 
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Denizli ekonomisinin en önemli
sivil toplum kuruluşlarından biri olan
Denizli Ticaret Odası’nda (DTO)
seçim heyecanı yaşandı. Odayı
2030’a taşıyacak yönetimlerin belir-
leneceği seçim maratonu, dün sabah
saat 09.00’da başladı. Merkez-
efendi’de bulunan PASVAK Aş-
evi’nde gerçekleştirilen seçimlere
üyeler yoğun ilgi gösterdi. 

17 YIL SONRA BİR İLK

1926 yılında kurulan Denizli Ti-
caret Odası 100. kuruluş yıl dönü-
münü kutluyor. 100. yılda
gerçekleştirilen seçim, iki nedenle
büyük önem taşıdı. 100. yıldönümü-
nün yanı sıra Denizli Ticaret Odası
17 yıl aradan sonra ilk kez iki adaylı
bir yarışa tanıklık etti. 

MAVİ VE BEYAZ PUSULA
YARIŞTI

Yeni dönem için aday olan mev-
cut Başkan Uğur Erdoğan mavi pu-
sula ile seçim yarışına girerken,
rakibi Faik Müftüler üyelerin karşı-
sına beyaz pusula ile çıktı. 24 bin 51
üyesi bulunan DTO’da 12 bin 407
üye oy kullanma hakkına sahip. Yeni
dönemde temsil gücünü artırmak
amacıyla daha önce 81 olan meclis
üyesi sayısı 85’e çıkarılırken, oda
bünyesindeki 30 meslek komitesi

için toplam 30 sandık kuruldu. İki
listenin kıyasıya yarıştığı seçim ma-
ratonunda 192 meslek komitesi üyesi
belirlenmiş olacak.

Başkan adayı Faik Müftüler 27.
Meslek Grubu sandığında oyunu kul-
lanırken, mevcut başkan Uğur Erdo-
ğan ise oyunu 4. Meslek Komitesi
sandığında oy verme işlemini ta-
mamladı.

"DTO SÖYLEM DEĞİL
İCRAAT YAPAN BİR

KURUM"

Oyunu kullanmasının ardından
basın mensuplarına değerlendirmeler
yapan Erdoğan, katılımın yüksekli-
ğine dikkat çekti, demokrasi şöleni
yaşandığını vurguladı.

Erdoğan, "Bugün demokrasi şö-
leni yaşıyoruz. Sanayicimiz, tüccarı-
mız, esnafımız ve ticaret odamızın
birçok üyesi alanda. Denizli Ticaret
Odası'na gönül veren dostlarımıza ve
katılan üyelerimize canı gönülden te-
şekkür ediyorum. Demokrasinin gü-
zelliği bu; çoğulcu katılım, seçilecek
kişilere güç ve kuvvet veriyor. Seçi-
mimizi inşallah demokrasiye, ahlaka
uygun, insanlarımızın birbirini kır-
madan geçireceğine inancımız tam-
dır. Oy kullanan tüm dostlarımıza
teşekkür ediyor, seçimin Denizli'ye
hayırlı olmasını diliyorum” dedi.

Denizli Ticaret Odası’nın söylem
değil icraat yapan bir kurum oldu-
ğunu belirten Erdoğan, “Yapmış ol-
duğumuz projelerde ve yatırımlarda
Denizli'ye sektör olarak fayda sağla-
yacağımıza inancımız tam. Göreve
geldiğimiz andan itibaren ekip ve
takım ruhuyla çalıştık. Denizli Tica-
ret Odası'nın yüz yıllık tarihinin en
yoğun, en planlı ve insanların rahatça
oy kullanabileceği bir ortam hazırla-
dık. İnternet, saha düzenlemesi ve
araç parkı için her türlü tedbiri aldık"
dedi.

"100. YILDA DEĞİŞİMİ
GERÇEKLEŞTİRECEĞİZ"

17 yıl aradan sonra mevcut başka-
nın karşısına rakip olarak çıkan Faik
Müftüler de oyunu kullanmasının ar-
dından basın mensuplarına açıklama-
lar yaptı. 

100. yılda değişim vurgusu yapan
Müftüler, "Bugün Denizli Ticaret
Odası için çok önemli bir gün. Biz
de sahada çalışmalarımızı yaptık,
gayet güzel bir dönem geçirdik. Bun-
dan sonraki süreçte her üyemizin
sandıkta hür iradesini yansıttığı bir
seçim olmasını diliyorum. Biz De-
nizli Ticaret Odası’nın 100. yılında
sorumluluk almaya, hizmet etmek
için yola çıktık. İnşallah bunu da ger-
çekleştireceğiz. Zamanından, işinden
vakit ayırıp buraya gelerek oy kulla-

nan tüm üyelerimize teşekkür ediyo-
rum. Sandıktan çıkacak her iradeye
saygımız sonsuz. Demokrasi şöleni
olacak, seviyeli ve eşit bir seçim ol-
masını diliyorum. 100. yılda deği-
şimi gerçekleştireceğimize
inanıyoruz. Denizlimiz, ülkemiz ve
odamız için hayırlı olsun" dedi. 

SANDIKLAR AÇILDI,
HEYECAN KATLANDI

Denizli Ticaret Odası seçimle-
rinde gün boyu yoğun bir tempo ya-

şandı. Yoğun katılımın gözlendiği se-
çimlerde heyecan, saat 17.00 itiba-
riyle sandıkların kapanmasıyla daha
da arttı. Oy sayım işlemi büyük bir
heyecana sahne olurken, açılan her
sandık sonucu bir adım daha yaklaş-
tırdı. 

ADAYLAR
SANDIKLARINDAN ÇIKTI

Her iki başkan adayı da bulun-
dukları komitelerden çıkmayı ba-
şardı. 4. meslek grubunda bulunan
Uğur Erdoğan’ın listesi 200 oy alır-
ken, rakibi Faik Müftüler 132 oyda
kaldı. Müftüler’in yer aldığı 27. mes-
lek grubunda da benzer bir tablo ya-
şandı. Müftüler bu komitede rakibi
Erdoğan’ı 85-79 ile geçti. 

KAZANAN ERDOĞAN

Hızlı bir şekilde tamamlanan oy
sayım işlemleri, büyük heyecana
sahne olan Denizli Ticaret Odası se-
çimlerinin kazananını da belirledi. 21
meslek grubundan çıkmayı başaran
Denizli Ticaret Odası’nın mevcut
başkanı Uğur Erdoğan, seçimlerin de
kazananı oldu. Rakibi Faik Müftüler
ise 9 meslek komitesini kazandı. 

ABDİL YAŞAROĞLU

17 YIL ARADAN SONRA YAPILAN iKi ADAYLI SEÇiM NEFES KESTi

DTO’DA ZAFER ERDOGAN’IN
Denizli Ticaret Odası’nı 2030’a taşıyacak yönetimlerin belirleneceği seçimler yapıldı. Mevcut Başkan Uğur Erdoğan ve
Faik Müftüler’in yarıştığı seçimlere yoğun bir katılım gerçekleşti. Büyük çekişmeye sahne olan yarışın kazananı mev-
cut başkan Uğur Erdoğan oldu. 21 meslek komitesinde rakibi Müftüler’e üstünlük kuran Uğur Erdoğan, önemli bir ba-
şarıya imza attı ve güven tazeledi. Faik Müftüler ise 9 meslek komitesinden çıkmayı başardı.

ZEYTİN, İNCİR VE BADEM FİDANI DESTEĞİ İÇİN BAŞVURULAR BAŞLADI

DENiZLi BÜYÜKŞEHiR’DEN
ÇiFTÇiLERE FiDAN DESTEĞi
Denizli Büyükşehir Belediyesi’nin üretimi ve üreticiyi desteklemek amacıyla hayata geçirdiği
sertifikalı fidan desteği projesinde başvurular başladı. Bu yıl zeytin fidanının yanı sıra incir ve
badem fidanı desteğinin de verileceği projeye 23 Ekim 2026 tarihine kadar başvurulabilecek.

SON BAŞVURU 23 EKİM 

Üreticilerin yoğun ilgi göstermesi beklenen
fidan desteği projesinde başvurular başladı.
Üreticiler başvurularını Denizli Büyükşehir
Belediyesi’nin resmi internet sitesi üzerinden
online olarak ya da DESKİ İlçe Hizmet Birim-
leri aracılığıyla gerçekleştirebilecek. Fidan des-
teğinden yararlanmak isteyen üreticilerin 23
Ekim 2026 tarihine kadar başvurularını tamam-
lamaları gerekiyor. HABER MERKEZİ

Denizli Büyükşehir Belediyesi,
kentin köklü mutfak kültürünü yaşat-
mak, unutulmaya yüz tutmuş gelenek-
sel tarifleri gelecek kuşaklara aktarmak
ve sağlıklı beslenme bilincini yaygın-
laştırmak amacıyla başlattığı “Geçmiş-
ten Gelen Lezzetler, Geleceğe Kalan
Tarifler” atölye serisini sürdürüyor.
Fatih Profesyonel Mutfak Atölyesi’nde
düzenlenen etkinlikler, vatandaşların
hem becerilerini geliştirmesine hem de
kültürel mirasa sahip çıkmasına imkan
tanıyor.

Tarhana yapımı atölyesi ile büyük
ilgi gören atölye serisi erişte yapımı ile
devam etti. Uzman eğitmenler eşli-
ğinde gerçekleştirilen etkinlikte; en ka-
liteli hamurun yoğrulmasından,
incelikle açılmasına, uygun kalınlıkta
kesilmesinden kurutulmasına kadar
erişte yapımının tüm aşamaları uygula-
malı olarak aktarıldı. Katılımcılar, gele-
neksel yöntemlerle ev yapımı erişte
hazırlamanın püf noktalarını öğrenir-
ken, kuşaktan kuşağa aktarılan bu de-
ğerli bilgi birikimini deneyimleme
fırsatı buldu.

Erişte atölyesinin ardından gerçek-

leştirilen turşu yapımı atölyesinde, kış
sofralarının vazgeçilmezi olan gelenek-
sel turşu kurma yöntem ve teknikleri
ele alındı. Başkan Bülent Nuri Çavu-
şoğlu’nun eşi Nilgün Çavuşoğlu’nun
da katıldığı atölyede; turşunun asırlık
formülleri, fermantasyon süreçleri ve
bozulmadan uzun süre saklanabilmesi-
nin püf noktaları paylaşıldı. Katılımcı-
lar, sağlıklı ve katkısız turşu yapımının
inceliklerini uygulamalı olarak öğrene-
rek hem teorik hem de pratik anlamda
zengin bir deneyim kazandı.

Geleneksel mutfak kültürüne ilgi
duyan vatandaşların büyük beğenisini
kazanan atölye serisi, şimdi “Gelenek-
sel Reçel Yapımı” atölyesi ile devam
edecek. Acı biber, erik ve mevsim
meyvelerinin doğal aromalarıyla gele-
neksel kıvam ve ölçülerde hazırlana-
cağı bu atölyede, ev reçellerinin yapım
incelikleri katılımcılarla paylaşılacak.
Kontenjanın sınırlı olduğu bu lezzet
yolculuğuna katılmak isteyenler baş-
vuru için https://apps.denizli.bel.tr/mut-
fakatolyeprogram/ adresinden
başvurularını online olarak gerçekleşti-
rebiliyor. HABER MERKEZİ

BÜYÜKŞEHİR GELENEKSEL MUTFAK KÜLTÜRÜNÜ YAŞATIYOR

ATA MiRASI TARiFLER
GELECEĞE TAŞINIYOR
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Tarih tekerrürden ibarettir.
Ve bu tekerrür asırlardır devam ediyor.
Toplumların değişmesi ve dönüşmesi için

ya asırlar süren uzun zamanlara ihtiyaç var
ya da büyük musibetler gerekiyor.

Kutsal kitaplar, Allah’ın azgınlaşan ka-
vimlerin başına gönderdiği büyük belaları
anlatır.

Ad Kavmi, Lut Kavmi, Semud Kavmi, Fi-
ravun…

Aşağıya Tarık Buğra’nın “Gençliğim Ey-
vah” adlı romanından bir bölüm koydum.
Romanın basım yılı 1978.

Şöyle bir baktım da:
Bugünkü halimizin, yarım asır önceki ha-

limizden bir farkı var mı, diye düşündüm.
Var mı sizce?
“Sabah denizi soğuk denecek kadar se-

rindi; ama o, gene de güverteye çıkıp
oturdu… tek başına.

İtişip kakışan, küçük haklara ve hukuk-
lara, mesela sıraya saygı duymayan, rast-
gele yerlere tüküren, burnunu karıştıran, ba-
ğıra çağıra, söve saya konuşan, gürültülü
kahkahalar atan, genizlerini kazıyan, dir-
sekleriyle, bacaklarıyla yanlarındakini ra-
hatsız eden, beslenmelerini, hatta kendi
sağlıklarını da umursamayan, gerçek çıkar-
larının idrakinden nâ-mütenahi uzak… kazık
atmayı, vurgunu, bir marifet sayan, bunun
için de boyuna kazık yiyen bu insanları –İh-
tiyar gibi– o da sevmiyordu.

Tiksiniyordu onlardan. Özellikle de toplu
hallerinden; kalabalıkların dev aynasına
yansıtılmış hayvan bencilliklerinden ve bir
arada yaşamayı kavrayamayışlarından…
yerine göre saldırganlaşan, yerine göre yal-
taklanan, kuyruk sallayan; ama öyle de
böyle de, daima çürütücü, çökertici, kof çı-
karları kollayan o bencilliklerinden iğreni-
yordu… o da.”  (Sayfa:328)

Valla ben bir fark göremedim.
Varsa bile bir fark, iyiye değil; kötüye

doğru bir gidiş var.
Ne acı!
Ha, işin ilginç bir tarafı da şu:
Bu roman yayımlandıktan iki yıl sonra, 12

Eylül 1980 askeri darbesi oldu.
Beş yıl sonra da Özal iktidara geldi.
Özal dönemine yönelik ağır eleştiriler

vardı.
“İnsanları kısa sürede köşeyi dönmeye

özendirdiler” dediler.
“Benim memurum işini bilir” dediler.
“Çalma-çırpma dönemi başladı” dediler.

Sonraki 25 yılı ise neredeyse tefe koyup
çaldılar.

Yani çaldık!
Oysa biz o zaman da aynı insanlardık.
Aynı toplumduk.
Şimdi de aynıyız.
Asırlar geçer, zaman değişir; ama biz

değişmeyiz.
Ne acı!
Ama toplumun tamamını bu şekilde

suçlamak elbette ölçüyü kaçırmak yani if-
rattır.

Bir anekdotla yazıyı bitirelim.
Yıllar önce bir komşumuz vardı.
Doğuş Yusuf  Dayı.

“Doğuş” lâkabıydı.
Rahmetli komik mi komik, muzip mi mu-

zipti!
Yaptığı “şeytanlıklar” nesilden nesile hâlâ

anlatılır.
Bir gün gecenin üçünde, aile fertlerinin

yüzlerini onlar uyurken siyah boya, (is)  ile
boyar.

Sonra da gider, yatağına girip uyur.
Sabah aile fertleri birer birer kalkmaya

başlar.
İkinci kalkan, ilk kalkanın yüzüne bakar:
“Hah hah hah! Palyaço gibi olmuşsun!” 
“Palyaço” da karşısındakine bakar.
O da aynı…
Üçüncü kalkan önceki ikisine bakar.
Kahkahalarla güler.
Öncekiler ona bakar; onlar da katıla ka-

tıla…
Derken…
Sözün özü, kimse kendi yüzündeki karayı

görmez.
Ama karşısındakinin yüzündeki karayı

görür.
Onu komik bulur.
Onu yadırgar.
Ya da onu kınar.
Tıpkı  bugün olduğu gibi.
Belki de asıl mesele budur:
Herkes karşısındakinin yüzündeki karayı

görüyor; kendi yüzündekini ise görmüyor.
Sonra da şaşırıyoruz:
“Bu toplum neden değişmiyor?”

DOĞUŞ YUSUF DAYI!

CANDAN GÖNÜLDEN

Ramazan 
CANURAL

Yeni Parti Denizli örgütlerinde kongre heye-
canı devam ediyor. Büyükşehir Belediyesi
Kongre ve Kültür Merkezi Fatma Yıldız Salo-
nu’nda düzenlenen Yeni Parti Pamukkale 1.
Olağan İlçe Kongresi’ne partililer ve delegeler
yoğun ilgi gösterdi. Kongrede divan başkanlı-
ğını Osman Tabu üstlendi.

Kongrede konuşan Uğur Coşkun, kuruluş
ve örgütlenme görevinin 31 Temmuz 2026 tari-
hinde genel merkez tarafından kendilerine teb-
liğ edildiğini belirterek, kısa sürede önemli bir
aşama kaydettiklerini söyledi. Coşkun, Yeni
Parti Pamukkale İlçe Örgütü'nün 3.500'e daya-

nan üye sayısıyla Denizli'nin en büyük ilçe ör-
gütü konumuna ulaştığını ifade etti.

"SİYASETİ SİZ ÜRETECEKSİNİZ,
BİZ HAYATA GEÇİRECEĞİZ"

Klasik parti binası anlayışını değiştirecekle-
rini vurgulayan Coşkun, parti binasını sadece
sabah açılıp akşam kapanan bir yer olmaktan
çıkaracaklarını söyledi. Halkın ve üyelerin
karar alma süreçlerine doğrudan katılması için
mahalle temsilcilikleri, mahalle meclisleri ve
Pamukkale İlçe Meclisi modelini hayata geçi-
receklerini anlatan Coşkun, yeni nesil siyaset

anlayışını özetledi. 
Coşkun, "Bizim görevimiz sadece yö-

netici olarak siyaset üretip vatandaşın
buna uyum sağlamasını beklemek olma-
yacak. Siyaseti siz üreteceksiniz, biz de o
siyasetin hayata geçirilmesi için gereken
adımları atacağız" dedi.

Toplumun tüm kesimlerine karşı so-
rumluluk taşıdıklarını ifade eden Coşkun,
kışın ayazında üşüyen bebeklerden, okullarda
yemek yiyemeyen çocuklara, tarlada mahsulü
kalan çiftçilerden, esnaf ve emekçilere kadar
herkesin sesi olacaklarını belirtti.

Konuşmasında iddialı bir söylemde bulunan
Coşkun, "Seçim günü geldiğinde Pamukkale
sandıklarından Yeni Parti birinci parti çıkmazsa
aktif siyaseti bırakacağım" dedi.

Açılış konuşmalarının ardından seçimlere
geçildi. Uğur Coşkun başkanlığında blok liste
ile gidilen kongrede kayıtlı 413 delege, Yeni
Parti Pamukkale İlçe Örgütü’nün yeni yöneti-
mini belirlemek üzere oy kullandı. Yapılan oy
kullanma işleminin ardından Uğur Coşkun ve

yönetimi, Yeni Parti Pamukkale İlçe Örgü-
tü’nün onaylanmış yönetimi olarak görevine
başladı.

Uğur Coşkun başkanlığındaki Yeni Parti Pa-
mukkale İlçe Başkanlığı Yönetim Kurulu,
Okan Akcan, Berkcan Altınmakas, Cenk Aras,
Fulya Bakır, Evrim Başer, Hatice Böbeci, İbra-
him Ceylan, İbrahim Çıplak, Yıldıray Demirci,
İsmail Efe, Emre Erkek, Ahmet Gümüş, Yüksel
Kabay, Ali Kaplan, Kahraman Kaşgören, Vol-
kan Kazık, Süleyman Kök, Şerife Kurban,
Osman Ödemiş, Sena Nur Özen, Gülsüm Tunç,
Sena Türkaslan, Tülin Üzümlü ve Fatih Vu-
ral’dan oluştu. METİN ELTAŞ

YENi PARTi PAMUKKALE’DE COŞKUN GÜVEN TAZELEDiĞi SEÇiMDE iDDiALI KONUŞTU

Yeni Parti Pamukkale 1. Olağan İlçe Kongresi büyük bir katılımla gerçekleştirildi. Kongreye tek
aday olarak katılan kurucu ilçe başkanı Uğur Coşkun, delegelerin oylarıyla yeniden ilçe baş-
kanlığına seçildi. Güven tazeleyen Coşkun iddialı konuştu, ilk seçimde Pamukkale’deki san-
dıklardan Yeni Parti’nin birinci çıkmaması halinde aktif siyaseti bırakacağını söyledi.

“BiRiNCi PARTi OLMAZSAK
SiYASETi BIRAKIRIM”

Honaz Belediye Baş-
kanı Yüksel Kepenek,
1924 yılında mübadele ile
Hisar Mahallesi’ne taşınan
vatandaşlar ile bir araya
geldi. Yapımı son aşamaya
gelen Mübadele Evi’nde
gerçekleştirilen buluşmada
100 yıllık hikayeye yeni
halkalar eklendi. 

Mübadeleyi anlattığı
kitap ile hayatta kalan bü-
yüklerle yaptığı görüşme-
leri kayıt altına alan
Gazeteci-Yazar Emrah
Varol da buluşmada yer
aldı. 

Etkinlikte katılımcılara seslenen Honaz Be-
lediye Başkanı Yüksel Kepenek, projenin ha-
yata geçirilmesinde emeği olan Hisar Mahalle
Muhtarı Saim İncekara’ya, Emrah Varol’a,
Cevat Kandemir ve Cahit Keşke’ye, belediye
ekiplerine ve Hisar Mahallesi sakinlerine te-
şekkür etti. 

Mübadele Evi’nin geçmişin izlerini yaşata-

cağını ve mübadele ile başlayan hikâyelerin
gelecek nesillere aktarılmasına katkı sağlaya-
cağını belirten Başkan Kepenek, projenin
Honaz ve Hisar Mahallesi’ne hayırlı olmasını
diledi.

Başkan Kepenek, “Selanik’ten Honaz’a
uzanan bir yolculuk. Geride bırakılan evler,
doğup büyüdüğü topraklar, özlemler ve bera-
berinde Anadolu’ya taşınan hatıralar. Bugün o
hatıraların izlerini taşıyan Mübadele Evi’mizi

Hisar Mahallemizde hep
birlikte yaşatıyoruz. Duvar-
larına sadece taş ve tuğla
değil bir asrın hatırasını,
kültürünü ve yaşanmışlık-
larını işliyoruz. Selanik
Türküsü çalarken insan bir
kez daha anlıyor, bazı hika-
yeler hiç bitmiyor. Sadece
nesilden nesile aktarılıyor.
Mübadele Evi’mizin kapı-
larını açacağımız günü sa-
bırsızlıkla bekliyoruz.
Herkesi bu 100 yıllık hikâ-
yeye tanıklık etmeye, geç-
mişimizin izlerini birlikte
yaşamaya davet ediyoruz.
Çünkü bazı hatıralar unu-
tulmaz, yaşatılır” dedi. 

AYSEL ÇETİN

HiSAR MAHALLESi SAKiNLERİ MÜBADELE EVi’NDE BULUŞTU

HONAZ’DA 100 YILLIK HiKAYE

Honaz Belediye Başkanı Yüksel Kepenek, 1924 yılında müba-
dele ile Honaz’a gelen Hisar Mahallesi sakinleriyle buluştu. Ha-
zırlıkları son aşamaya gelen Mübadele Evi’nde gerçekleştirilen
etkinlik, 100 yıllık hikayenin yeniden canlanmasını sağladı.



Pamukkale Belediye Başkanı Ali Rıza Ertemur’un
vizyoner liderliğiyle hayata geçirilen dev organizasyon,
Irlıganlı’nın bereketi ile vatandaşın coşkusunu aynı ça-
tıda buluşturdu. Üreticinin emeğine sahip çıkan, esnafa
can suyu olan ve 3 gün boyunca on binlerce vatandaşa
unutulmaz bir bayram havası yaşatan festival; tüm orga-
nizasyonuyla Pamukkale tarihinin en başarılı ve en coş-
kulu etkinliklerinden biri olarak hafızalara kazındı.

BANDO VE KORTEJ EŞLİĞİNDE          COŞ-
KULU BAŞLANGIÇ

Pamukkale Belediyesi tarafından düzenlenen Irlıganlı
Ayva ve Nar Festivali’nin ilk günü, ritmik melodileriyle
sokakları şenlendiren bando eşliğindeki coşkulu kortej
yürüyüşü ile start aldı. Katılımın son derece yoğun ol-
duğu yürüyüşün ardından sergilenen halk oyunları göste-
rileri izleyicilerden büyük alkış topladı. 

BAŞKAN ERTEMUR: “AMACIMIZ ÜRÜN-
LERİMİZİ DÜNYAYA TANITMAK”

Festivalin ilk gününde konuşan Pamukkale Belediye
Başkanı Ali Rıza Ertemur, konuşmasına Soma kazasında
yaşamını yitiren vatandaşlara Allah’tan rahmet dileyerek
başladı. Başkan Ertemur konuşmasında şu ifadelere yer
verdi: “Bu etkinliğimizde ayva ile narı tanıtmak ama-
cıyla bir aradayız. Amacımız burada müzik ve eğlence
düzenlemek değil sadece. Esnaflarımızla ve vatandaşları-
mızla bir araya gelmek; onların dertlerini dinlemek, üret-
tikleri ürünleri, bilgi ve birikimlerini tüm dünyaya
tanıtmaktır. Bizler Pamukkale’de bu yola çıkarken, Pa-
mukkale bölgesinde yetiştirilen bütün ürünleri tanıtmaya,
üreticilerimizi daha kaliteli ürün üretmede destek olaca-
ğımızın ve ürün kalitesini artırmaya yönelik çalışacağı-
mızın sözünü vermiştik; bu amaç doğrultusunda da
çalışmaya devam ettik ve edeceğiz.

Geçtiğimiz günlerde Gözler’de bir kekik festivalimiz
olmuştu. Bu değerli ürünümüzü tüm dünyaya tanıtmak
amacıyla festivalimizi düzenlemiştik. Bugün de bu top-
raklarda üretilen ayva ve narımızı tanıtmak için burada-
yız. Bu bölgenin insanları yetiştirdikleri ürünlerle çevre
köylere örnek oldu. Irlıganlı’daki ürün çeşitliliği ise gide-
rek artmaktadır. Bizler bu ürünlerindaha verimli ve daha
sağlıklı hale getirilmesine öncü olacağız.

Pamukkale Belediyesi, göreve geldiğimiz bu iki
buçuk yıl içerisinde ciddi bir yol katetti ve tüm çalışma-
larıyla örnek bir belediye haline geldi. Bu başarıdaki en
büyük destek ve katkı sizlerin sayesindedir. Bu festival-
ler sayesinde sizlerle olan yoldaşlığımızı sürdürüyoruz.
Festivallerimizin hem esnafımıza hem de üreticilerimize
büyük katkı sağlayacağına inanıyorum. Önümüzdeki dö-
nemlerde bu festivalleri daha da büyüterek, tüm ilçemizi,
bölgemizi kapsayacak şekilde dünya standartlarına getir-
meyi hedefliyoruz. Festivalimizin ilçemize hayırlı ve
uğurlu olmasını diliyorum.”

MÜZİĞİN VE EĞLENCENİN DORUĞA
ULAŞTIĞI AKŞAMLAR

Pamukkale Belediyesi tarafından düzenlenen Irlıganlı

Ayva ve Nar Festivali’nin ikinci ve üçüncü günlerinde de
heyecan hız kesmeden devam etti. Çocuk oyun alanları,
stantlardaki renkli ikramlar ve yoğun ziyaretçi akınıyla
bayram yerini aratmayan festival alanında akşam saatle-
rinde coşku tavan yaptı. Festivalin ikinci akşamında
sahne alan Tolga Çandar, söylediği türkülerle dinleyen-
leri mest etti. Final akşamında ise Hasan Yılmaz’ın hare-
ketli şarkılarıyla coşan vatandaşlar doyasıya oynadı.
Sanatçılara sahnede çiçek ve hediye takdim eden Pa-
mukkale Belediye Başkanı Ali RızaErtemur, türkülere
eşlik ederek halkın neşesine ortak oldu.

ÜRETİCİ VE VATANDAŞ MEMNUN

Üç gün süren dev organizasyon, bölge halkı, esnaf ve
üreticilerden tam not aldı. Mahalle Muhtarı Bahattin
Koçyiğit ile üreticiler Gamzegül Aydemir ve Süleyman
Aytekin, ürünlerinin değer kazanmasına öncülük eden
Pamukkale Belediye Başkanı Ali RızaErtemur’a şükran-
larını sundu. Isparta’dan festivale katılan esnaf Gökhan
Coşkun organizasyonun kalitesine ve kalabalığına dikkat
çekerken, mahalle sakinlerinden Musa Tandır ise duygu-
larını “2026 yılının en güzel festivali oldu. İnsanları
mutlu etmek için böylesine dev bir kalabalığı bir araya
getirmek büyük bir başarı” sözleriyle dile getirdi.

Coşku, birlik ve beraberlik mesajlarıyla sona eren
festival, Pamukkale’nin tarımsal vizyonunu ve kültürel
zenginliğini bir kez daha gözler önüne serdi. 

HABER MERKEZİ
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Günümüz insanının zaaflarından bazıları;
yalan, aşırı ilgi beklentisi,  sürekli onaylanma
isteği, doymayan nefis, merhametsizlik, ve-
fasızlık, empati eksikliği, sevgi açlığı; diye sı-
ralanabilir. Her insan yaşı, sosyal statüsü, eko-
nomik durumu ne olursa olsun; sevilme, ara-
nılıp sorulma ve onaylanma beklentisi duyar.
Bu doğal beklentiyi zaafla karıştırmamak ge-
rekir. Zaaf düşkünlük, eksiklik, yetersizlik,
irade zayıflığı davranışlarıdır.

İnsanı temsil eden beklentileri değil, dav-
ranışlarıdır. Görünür olmak için, bazı davra-
nışların zaaf oluşturduğu, aşırıya kaçtığı gö-
rülüyor. Kimisi yediği yemeği, aldığı otomobili,
elbiseyi, botokslu resmini sosyal medyada pay-
laşarak; göze batma davranışları içinde. Ba-
zıları sevgi, ilgi açlığı nedeniyle; olmaması ge-
reken ortamlarda, olmaması gereken kişiler-
le birlikte kendisini gösterip; adeta ilgi ve sev-
gi dilenmekte. Davranışların altında yatanın;
değer arayışı, anlam arayışı olduğu biliniyor.
Zaaf içinde değeri, anlamı yanlış yerde, yan-
lış kişilerde arayabiliyoruz. Arayışta dürtüleri-
mizle hareket etsek de, değerlerimiz bizi diz-
ginliyor. 

İnsanın yaşamdaki temel amacının; üremek
ve anlam arayışı olduğunu hepimiz biliriz. An-
cak anlam arayışını, değer arayışını; yanlış
yerlerde, yanlış zamanlarda, yanlış şekilde ara-
yanlarımız çoğaldı. Bu aşırılık insan onurunu

zedeliyor. İnsan onurunun yok olması o kişi-
nin izin vermesiyle olur. Onu kimse alamaz, an-
cak insanın kendisi zaafları ile kayber.

İnsan yaş aldıkça, okudukça, çevresini göz-
lemleyen bir bilinçle baktıkça empatiyi geliş-
tirdikçe şunu öğreniyor: Kendini değerli his-
setmek, başkalarının sana verdiği ilgi ve sev-
giyle başlamaz. Kişi sürekli olarak ilgi, onay
arayışında; kendi değerini başkalarının eline
bırakmış olur. Gerçek öz değer; kendine ver-
diğin değer arttıkça, kendi sınırlarını koru-
dukça, oluşur. Kendine saygın ve verdiğin de-
ğer arttıkça; başka insanların sana yaklaşımı
da değişmeye başlar. İnsanlar öz saygı için-
de, kendine değer veren insanlara, daha
fazla değer verir. İnsan neye değer verirse ona
saygı duyarmış.

İnsanın hayatını hangi yönde yaşamak is-
tediğini belirleyen, değerleridir. Başarı, aka-
demik kariyer, statü, para; hayatımızın hede-
fi olabilir. Bunların bizim için neden değerli, ol-
duğunu sorguladığımızda yalnızca ulaşılma-
sı gereken hedefler olduğunu görürüz. İnsa-
nın içinde dürüstlük, merhamet, adalet, so-
rumluluk, arkadaşlık, dostluk, üretmek, iyilik,
öğrenmek, inanç gibi değerler varsa; tercih-
lerimizde zamanla bu değerlerin doğrultu-
sunda, şekillenmeye başlar. Burada kişinin de-
ğerleri ile hedefleri arasındaki fark öne çıkar.
Hedefler sonludur, değerler sonsuz.

Bir şeyi değerli kılan onun için verdiğimiz
mücadele, anlamlı kılan ise o şeyin sonlu ol-
masıdır. Bu nedenle değerler yürüyeceğimiz
yolun nasıl olacağını belirler. İnsanın en iyi yol-
daşı onu seven değil, anlayan kişidir. Yolcu-
luk anlamakla başlar. Anlaşarak başka yollar
açılır,  yeni yollar anlamda açılır.  Hayatı na-
sıl anlayacağımızı, yaşayacağımızı; değerle-
rimiz belirler. Değerlerimize sahip çıkalım, ken-
di kaderimizin efendisi olalım. Denk gelişleri-
miz doğru zamanlara, rast gelişlerimiz değerli
güzel insanlara olsun. 

MAVi-YEŞiL

ZAAF 

Av. Ali KOYUNCU

Denizli İl Sağlık Müdürlüğüne Bağlı Sağlık Kurumları 2027 Yılı Medikal Gaz Alımı
mal alımı 4734 sayılı Kamu İhale Kanununun 19 uncu maddesine göre açık ihale usulü
ile ihale edilecektir.
İhaleye ilişkin ayrıntılı bilgiler aşağıda yer almaktadır:
İhale Kayıt Numarası (İKN) :2026/1811323
1- İdarenin
1.1. Adı :Denizli İl Sağlık Müdürlüğü
1.2. Adresi :Sırakapılar, Şht. Albay Karaoğlanoğlu Cd. No:1B, 20010 

Denizli Merkezefendi/Denizli Merkezefendi/DENİZLİ
1.3. Telefon numarası :02582644906
1.4. İhale dokümanının görülebileceği ve 
indirilebileceği internet sayfası: https://ekap.kik.gov.tr/EKAP/
2- İhalenin
2.1. Tarih ve Saati :27.10.2026 - 10:30
2.2. Yapılacağı 
(e-tekliflerin açılacağı) adres: Denizli İl Sağlık Müdürlüğü Toplantı Salonu
3- İhale konusu mal alımının
3.1. Adı :Denizli İl Sağlık Müdürlüğüne Bağlı Sağlık Kurumları 

2027 Yılı Medikal Gaz Alımı
3.2. Niteliği, türü ve miktarı :Denizli İl Sağlık Müdürlüğüne Bağlı Sağlık Kurumları 

2027 Yılı Medikal Gaz Alımı
Ayrıntılı bilgiye EKAP’ta yer alan ihale dokümanı içinde bulunan 
idari şartnameden ulaşılabilir.

3.3. Yapılacağı/teslim 
edileceği yer :Acıpayam Devlet Hastanesi, Ağız Ve Diş Sağlığı Hastanesi, 

Buldan Göğüs Hastalıkları Hastanesi, Çal Devlet Hastanesi, 
Çameli Devlet Hastanesi, Çivril Şehit Hilmi Öz Devlet Hastanesi,
Denizli Devlet Hastanesi, Honaz Devlet Hastanesi, Kale Devlet 
Hastanesi, Servergazi Devlet Hastanesi, Tavas Devlet Hastanesi, 
Çardak İlçe Devlet Hastanesi, Serinhisar İlçe Devlet Hastanesi, 
Güney İlçe Devlet Hastanesi

3.4. Süresi/teslim tarihi : Hastanelerin ihtiyacına göre idarenin talep ettiği miktarları kısım 
bazında 3 (üç) iş günü içerisinde teslim edecektir. İlgili 
hastanelerce belirlenen muayene komisyonlarınca, yüklenici 
tarafından mal teslim edilirken bu ihaleye ait teknik şartnamede 
belirtilen özelliklere dikkat edilerek teslim alınacaktır. Kısım 
bazında talep edilen gazlar teknik şartnamede belirtilen 
hususlar içerisinde, idarenin aciliyet durumuna göre telefon, faks 
veya yazılı talebi üzerine hastanelerin mevcut sisteme entegre 
şeklinde ve servislere verilecek olanlar tek tüp halinde yüklenici
tarafından mesai saatleri içerisinde)teslim edilecektir. Yüklenici 
tüm medikal gazlar ve tüpleri hastane idaresinin uygun gördüğü
yere teslim edecektir. Sözleşme süresi 31.12.2027 tarihini hiç bir 
şekilde geçmeyecektir

3.5. İşe başlama tarihi    :Sözleşmenin taraflarca imzalanmasından itibaren işe başlanır.
4- Katılım ve yeterlik kriterleri:
4.1. Katılım ve yeterlik kriterlerine ilişkin istekliler tarafından e-teklif kapsamında sunul-
ması gereken bilgi ve belgelere aşağıda yer verilmiştir:
4.1.1. Teklif mektubu.
4.1.2. Teklif vermeye yetkili olunduğunu gösteren bilgi ve belgeler:
4.1.2.1. Tüzel kişilerde; isteklilerin yönetimindeki görevliler ile ilgisine göre, ortaklar ve ortak-
lık oranlarına (halka arz edilen hisseler hariç)/üyelerine/kurucularına ilişkin bilgi ve belgeler.
4.1.2.2. Vekâleten ihaleye katılma halinde vekile ilişkin bilgi ve belgeler.
4.1.3. Geçici teminat.
4.1.4 İsteklinin iş ortaklığı olması halinde iş ortaklığı beyannamesi.
4.1.5. Yerli malı teklif edenler lehine fiyat avantajından yararlanmak isteyen istekliler ta-
rafından sunulacak yerli malı belgesi
4.2. Ekonomik ve mali yeterliğe ilişkin bilgi ve belgeler ile bunların taşıması gere-
ken kriterler:
Ekonomik ve mali yeterliğe ilişkin bilgi, belge veya kriter belirtilmemiştir.
4.3. Mesleki ve teknik yeterliğe ilişkin bilgi ve belgeler ile bunların taşıması gere-
ken kriterler:
Mesleki ve teknik yeterliğe ilişkin bilgi, belge veya kriter belirtilmemiştir.
4.3.1. İstekli tarafından teklifi kapsamında ihaleye katılım belgesine aktarılarak su-
nulması ve/veya sağlanması gerektiği bu Şartnamenin 7 nci maddesi dışındaki mad-
deleri ile teknik şartnamede belirtilen aşağıdaki belgeler ve/veya yeterlik kriterleri:
Azot Protoksit için TSE Belgesi
Medikal Amaçlı Gaz Üretim İzin Belgesi
Mesul Müdürlük Belgesi
TSE veya ISO uluslararası standartlardan biri
Yetkili Bayi yazısı
5- Ekonomik açıdan en avantajlı teklif sadece fiyat esasına göre belirlenecektir.
6- İhale yerli ve yabancı tüm isteklilere açık olup yerli malı teklif eden istekliye ihalenin
tamamında % 15 (yüzde on beş) oranında fiyat avantajı uygulanacaktır.
7- İhaleye teklif verecek olanların, EKAP hesabına giriş yaparak ihale dokümanını indir-
meleri zorunludur.
8-Teklifler, EKAP üzerinden teklif mektubu ile ihaleye katılım belgesi ve diğer ekler kul-
lanılarak hazırlanacak ve e-imza ile imzalanarak ihale tarih ve saatine kadar EKAP üze-
rinden gönderilecektir.
9- İstekliler tekliflerini, her bir iş kaleminin miktarı ile bu iş kalemleri için teklif edilen birim fiyatların
çarpımı sonucu bulunan toplam bedel üzerinden teklif birim fiyat şeklinde vereceklerdir. İha-
le sonucunda, üzerine ihale yapılan istekliyle birim fiyat sözleşme imzalanacaktır.
10- Bu ihalede, kısmı teklif verilebilir.
11- İstekliler teklif ettikleri bedelin %3’ünden az olmamak üzere kendi belirleyecekleri tu-
tarda geçici teminat vereceklerdir.
12- Bu ihalede elektronik eksiltme yapılmayacaktır.
13- Verilen tekliflerin geçerlilik süresi, ihale tarihinden itibaren 120 (YüzYirmi) takvim günüdür.
14- Konsorsiyum olarak ihaleye teklif verilemez.
15- Diğer hususlar:
Teklif fiyatı ihale komisyonu tarafından aşırı düşük olarak tespit edilen isteklilerden Ka-
nunun 38 inci maddesine göre açıklama istenecektir.

TIBBİ GAZ, MEDİKAL GAZ SATIN ALINACAKTIR

Res mi ilan lar www.ilan.gov.tr'de Basın: ILN02563190

PAMUKKALE BELEDiYESi IRLIGANLI AYVA VE NAR FESTiVALi SONA ERDi

FESTiVAL COSKUSU
Pamukkale Belediyesi tarafından düzenlenen Nar ve Ayva Festivali, üç
gün boyunca süren muhteşem etkinliklerle Denizli’de unutulmaz an-
lara sahne oldu. Bölge üreticisinin göz nuru emeğini tüm dünyaya ta-
nıtmayı hedefleyen organizasyon; coşkulu kortej yürüyüşü, lezzet dolu
stantları, ünlü sanatçıların sahne aldığı akşam konserleri ve binlerce
vatandaşın katılımıyla adeta bir bayram havasında geçti.
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AKKONAK MAHALLESİ YARI OLİMPİK YÜZME HAVUZU YAPIMI yapım işi 4734 sa-
yılı Kamu İhale Kanununun 19 uncu maddesine göre açık ihale usulü ile ihale edilecek
olup, teklifler sadece elektronik ortamda EKAP üzerinden alınacaktır.
İhaleye ilişkin ayrıntılı bilgiler aşağıda yer almaktadır:
İhale Kayıt Numarası (İKN) :2026/1878074 
1- İdarenin
1.1. Adı : DENİZLİ BÜYÜKŞEHİR BELEDİYE BAŞKANLIĞI 

FEN İŞLERİ DAİRESİ BAŞKANLIĞI
1.2. Adresi :Mehmet Akif Ersoy Mahallesi 29 MERKEZEFENDİ/DENİZLİ
1.3. Telefon numarası :02582802332
1.4. İhale dokümanının görülebileceği ve
indirilebileceği internet sayfası :https://ekap.kik.gov.tr/EKAP/
2- İhalenin
2.1. Tarih ve Saati :27.10.2026 - 10:30
2.2. Yapılacağı 
(e-tekliflerin açılacağı) adres :Mehmet Akif Ersoy Mah. 29 Ekim Bulvarı No:176 

Merkezefendi/DENİZLİ Denizli Büyükşehir Belediyesi 
Fen İşleri Dairesi Başkanlığı

3- İhale konusu yapım işinin
3.1. Adı :AKKONAK MAHALLESİ YARI OLİMPİK YÜZME HAVUZU YAPIMI
3.2. Niteliği, türü ve miktarı :2921,56m2 taban alanına ve 7575,26m2 toplam inşaat 

alanına sahip yarı olimpik yüzme havuzu yapımı.
Ayrıntılı bilgiye EKAP’ta yer alan ihale dokümanı içinde bulunan 
idari şartnameden ulaşılabilir.

3.3. Yapılacağı/teslim 
edileceği yer :Sırakapılar Mahallesi Merkezefendi/Denizli 8599 Ada 1 Parsel
3.4. Süresi/teslim tarihi :Yer tesliminden itibaren 380 (ÜçyüzSeksen) takvim günüdür.
3.5. İşe başlama tarihi :Sözleşmenin imzalandığı tarihten itibaren 7 gün içinde

yer teslimi yapılarak işe başlanacaktır.
4- Katılım ve yeterlik kriterleri:
4.1. Katılım ve yeterlik kriterlerine ilişkin istekliler tarafından e-teklif kapsamında sunul-
ması gereken bilgi ve belgelere aşağıda yer verilmiştir:
4.1.1. Teklif mektubu.
4.1.2. Teklif vermeye yetkili olunduğunu gösteren bilgi ve belgeler:
4.1.2.1. Tüzel kişilerde; isteklilerin yönetimindeki görevliler ile ilgisine göre, ortaklar ve or-
taklık oranlarına (halka arz edilen hisseler hariç)/üyelerine/kurucularına ilişkin bilgi ve bel-
geler.
4.1.2.2. Vekâleten ihaleye katılma halinde vekile ilişkin bilgi ve belgeler.
4.1.3. Geçici teminat.
4.1.4 İsteklinin iş ortaklığı olması halinde iş ortaklığı beyannamesi.
4.2. Ekonomik ve mali yeterliğe ilişkin bilgi ve belgeler ile bunların taşıması gere-
ken kriterler:
4.2.1. İsteklinin ihalenin yapıldığı yıldan önceki yıla ait yıl sonu bilançosu veya eş-
değer belgeleri:
a) İlgili mevzuatı uyarınca bilançosunu yayımlatma zorunluluğu olan istekliler yıl sonu bi-
lançosunu veya bilançonun gerekli kriterlerin sağlandığını gösteren bölümlerini,
b) İlgili mevzuatı uyarınca bilançosunu yayımlatma zorunluluğu olmayan istekliler, yıl sonu
bilançosunu veya bilançonun gerekli kriterlerin sağlandığını gösteren bölümlerini ya da
bu kriterlerin sağlandığını göstermek üzere yeminli mali müşavir veya serbest muhase-
beci mali müşavir tarafından e-forma uygun olarak düzenlenen belgeyi sunar.
Sunulan bilanço veya eşdeğer belgelerde;
a) Cari oranın (dönen varlıklar / kısa vadeli borçlar) en az 0,75 olması,
b) Öz kaynak oranının (öz kaynaklar/ toplam aktif) en az 0,15 olması,
c) Kısa vadeli banka borçlarının öz kaynaklara oranının 0,50’den küçük olması, yeterlik
kriterleridir ve bu üç kriter birlikte aranır.
Yukarıda belirtilen kriterleri bir önceki yılda sağlayamayanlar, son üç yıla kadar olan yıl-
ların belgelerini sunabilirler. Bu takdirde belgeleri sunulan yılların parasal tutarlarının or-
talaması üzerinden yeterlik kriterlerinin sağlanıp sağlanmadığına bakılır.
4.2.2. İş hacmini gösteren belgeler:
İsteklinin ihalenin yapıldığı yıldan önceki yıla ait, aşağıda belirtilen belgelerden birini sun-
ması yeterlidir;
a) Toplam cirosunu gösteren gelir tablosu,
b) Yapım işleri cirosunu gösteren belgeler,
İsteklinin cirosunun teklif ettiği bedelin % 25 inden, yapım işleri cirosunun ise teklif edi-
len bedelin % 15 inden az olmaması gerekir. Bu kriterlerden herhangi birini sağlayan ve
sağladığı kritere ilişkin belgeyi sunan istekli yeterli kabul edilecektir. 
4.3. Mesleki ve teknik yeterliğe ilişkin bilgi ve belgeler ile bunların taşıması gere-
ken kriterler:
4.3.1. Son on beş yıl içinde bedel içeren bir sözleşme kapsamında taahhüt edilen ve tek-
lif edilen bedelin % 80 oranından az olmamak üzere ihale konusu iş veya benzer işlere
ilişkin iş deneyimini gösteren belgeler.
4.3.1.1. Tüzel kişi tarafından iş deneyimini göstermek üzere kullanılan belgenin, tüzel kişiliğin
yarısından fazla hissesine sahip ve 4734 sayılı Kanuna göre yapılacak ihalelere ilişkin söz-
leşmelerin yürütülmesi konusunda temsile ve yönetime yetkili olan ortağına ait olması halin-
de, ticaret ve sanayi odası/ticaret odası bünyesinde bulunan ticaret sicili müdürlükleri veya ye-
minli mali müşavir ya da serbest muhasebeci mali müşavir tarafından ilk ilan tarihinden son-
ra düzenlenen ve düzenlendiği tarihten geriye doğru son bir yıldır kesintisiz olarak bu şartla-
rın korunduğunu gösteren, e-forma uygun belgenin kullanılması zorunludur.
4.3.1.2. 4734 sayılı Kanun kapsamındaki idarelere taahhüt edilenler dışında yurt dışın-
da gerçekleştirilen işlerden elde edilen iş deneyiminin 13/1/2011 tarihli ve 6102 sayılı Türk
Ticaret Kanununun 195 inci maddesinin ikinci fıkrası gereğince pay çoğunluğuna daya-
narak kurulan şirketler topluluğu ilişkisi içinde kullanılması halinde bu hukuki ilişkiyi ve bu
ilişkinin süresini tevsik eden belgelerin sunulması zorunludur. 
4.4. Bu ihalede benzer iş olarak kabul edilecek işler ve benzer işe denk sayılacak
mühendislik ve mimarlık bölümleri:
4.4.1. Bu ihalede benzer iş olarak kabul edilecek işler:
27961 sayılı ve 11.06.2011 tarihli Resmi Gazete'de yayınlanan Yapım İşlerinde Ben-
zer İş Grupları Tebliğine uygun, Yapım İşlerinde Benzer İş Grupları Listesinde yer
alan "BIII Grubu: Bina İşleri" işler benzer iş grubu olarak kabul edilecektir.
4.4.2. Bu ihalede benzer işe denk sayılacak mühendislik ve mimarlık bölümleri:
İnşaat Mühendisliği
Mimarlık
5- Ekonomik açıdan en avantajlı teklif sadece fiyat esasına göre belirlenecektir.
6- İhaleye sadece yerli istekliler katılabilecektir.
7- İhaleye teklif verecek olanların, EKAP hesabına giriş yaparak ihale dokümanını indir-
meleri zorunludur.
8-Teklifler, EKAP üzerinden teklif mektubu ile ihaleye katılım belgesi ve diğer ekler kul-
lanılarak hazırlanacak ve e-imza ile imzalanarak ihale tarih ve saatine kadar EKAP üze-
rinden gönderilecektir.
9- İstekliler tekliflerini, anahtar teslimi götürü bedel üzerinden vereceklerdir. İhale sonucunda,
üzerine ihale yapılan istekliyle anahtar teslimi götürü bedel sözleşme imzalanacaktır.
10- Bu ihalede, işin tamamı için teklif verilecektir.
11- İstekliler teklif ettikleri bedelin %3’ünden az olmamak üzere kendi belirleyecekleri tu-
tarda geçici teminat vereceklerdir.
12- Bu ihalede elektronik eksiltme yapılmayacaktır.
13- Verilen tekliflerin geçerlilik süresi, ihale tarihinden itibaren 90 (Doksan) takvim günüdür.
14- Konsorsiyum olarak ihaleye teklif verilemez.
15- Diğer hususlar:
İhalede Uygulanacak Sınır Değer Katsayısı (N) : 1,00
Teklifi sınır değerin altında kalan isteklilerden Kanunun 38 inci maddesine göre açıkla-
ma istenecektir.

BİNA İŞLERİ YAPTIRILACAKTIR

Res mi ilan lar www.ilan.gov.tr'de Basın: ILN02562312

Denizli Valisi Yavuz Selim
Köşger, 2026 Yılı Ahilik Haftası
etkinlikleri kapsamında, Kırşe-
hir’de organize edilen “Genç Ahi-
ler Buluşuyor” programında kenti
temsil eden Fatma Büşra Akşit’i
makamında ağırladı.

Fatma Büşra Akşit, Gençlik ve
Spor Bakanlığı tarafından düzen-
lenen organizasyona tüm Türki-
ye’den gençlerin katıldığını
belirterek, etkinlikte ahilik kültü-
rünün temelini oluşturan dürüst-
lük, kardeşlik, helal kazanç,
emeğe saygı ve dayanışma gibi
değerlerin aktarıldığını kaydetti.

Akşit, ziyarette Kırşehir Valisi
Murat Sefa Demiryürek tarafın-
dan gönderilen ahilik sancağını
Vali Köşger’e teslim etti. 

AYSEL ÇETİN

KIRŞEHiR VALiSi MURAT SEFA DEMiRYÜREK TARAFINDAN GÖNDERiLDi

AHiLiK SANCAGI VALi

KOSGER’E TESLiM EDiLDi

Denizli Valisi Yavuz Selim Köşger, Ahilik Haftası etkinlikleri kapsamında
Kırşehir’de düzenlenen “Genç Ahiler Buluşuyor” etkinliğine katılan Fatma
Büşra Akşit’i makamında kabul etti. Akşit, Kırşehir Valisi Murat Sefa De-
miryürek tarafından gönderilen ahilik sancağını Vali Köşger’e teslim etti. 

Denizli Büyükşehir Belediyesi, can kurtarmak,
yangına ve afete en önde koşmak için kendi canla-
rını hiçe sayarak görev şehidi olan kahraman itfai-
yeciler için anma programı düzenledi. Şehitlerin
aziz ruhları için düzenlenen program Delikliçınar
Yeni Camii’nde gerçekleştirildi. İtfaiye Haftası
kapsamında düzenlenen Mevlid-i Şerif ve ardın-
dan gerçekleştirilen hayır yemeği programına De-
nizli Büyükşehir Belediye Başkanı Bülent Nuri
Çavuşoğlu, İtfaiye Dairesi Başkanı Murat Başlı, it-
faiye şehitlerinin aileleri,
itfaiye personeli ve çok sa-
yıda vatandaş katıldı. 

“RAHMET, MİNNET
VE SAYGIYLA
ANIYORUM”

İtfaiye şehitlerinin aile-
leriyle yakından ilgilenen
ve vatandaşlarla bir araya
gelen Başkan Çavuşoğlu,
itfaiye teşkilatının fedakâr-
lıklarının hiçbir zaman
unutulmayacağını belirte-
rek, “Can kurtarmak, yan-
gına ve afete koşmak için
kendi canlarını hiçe sayan
tüm itfaiye şehitlerimizi
rahmet, minnet ve saygıyla
anıyorum. Onların emanet-

lerine sahip çıkmak, ailelerinin yanında olmak
bizim en büyük sorumluluğumuzdur” dedi.

İTFAİYE ŞEHİTLERİ DUALARLA
ANILDI

Yoğun bir katılımın olduğu program Denizli
halkının birlik ve beraberlik ruhunu güçlendirir-
ken, vatandaşlar kahraman itfaiyeciler için dua
etti. Cuma namazının ardından Denizli Büyükşehir
Belediyesi’nin mobil ikram aracıyla vatandaşlara
ikramda bulunuldu. HABER MERKEZİ

DENiZLi BÜYÜKŞEHiR’DEN KAHRAMAN iTFAiYECiLERE VEFA ÖRNEĞi

iTFAiYE SEHiTLERi

DUALARLA ANILDI
Denizli Büyükşehir Belediyesi, görevleri başında hayatını kaybeden kahraman it-
faiyecileri unutmadı. Delikliçınar Yeni Camii'nde düzenlenen Mevlid-i Şerif prog-
ramı ve ardından gerçekleştirilen hayır yemeği ile şehitlerin hatıraları yâd edildi.



Denizli Ticaret Borsası Başkanı İbrahim Tefen-
lili, üreticiden öğrenciye, tarımsal üretimden sana-
yiye, hayvancılıktan sosyal hizmetlere kadar geniş
bir alanda hayata geçirilen hizmetleri anlattı, De-
nizli Ticaret Borsası’nın farklı sektörlerde üstlendi-
ği rollere dikkat çekti.

TARIM VE ÜRETİCİYE YÖNELİK
ÇALIŞMALAR

Denizli Ticaret Borsası’nın İbrahim Tefenlili
döneminde gerçekleştirdiği çalışmaların bütün ola-
rak verildiği çalışma, İbrahim Tefenlili’nin hizmet
dökümü niteliğinde. 

Tefenlili döneminde tarım alanındaki önemli
çalışmalarından biri olan “Ceviz Üretim Alanlarını
Geliştirme Projesi” kapsamında 9 yılda 622 bin fi-
dan dağıtıldı, yaklaşık 41 bin dekar araziye dikildi.
Proje, Denizli’nin ceviz üretiminde Türkiye birin-
ciliğine ulaşmasında önemli katkı sağladı. 

NOHUT VE
LEBLEBİDE

KATMA DEĞER

Tarımsal Ar-Ge çalışmaları
kapsamında geliştirilen nohut
çeşitlerinin üreticiyle buluştu-
rulduğunu belirten Tefenlili,
“Denizli’nin önemli ekono-
mik değerlerinden biri olan
leblebi konusunda da önemli
çalışmalar gerçekleştirildi. Bu
çalışmaların sonucunda leble-
bide KDV oranının yüzde 1’e
düşürülmesi sağlandı” dedi. 

TÜTÜN ÜRETİCİSİNE
DESTEK

Tütün konusunda yapılan
çalışmalara da dikkat çeken Tefenlili, Türkiye ge-
nelinde koordinatör borsa unvanı kazandıklarını,
yürütülen çalışmalar sonucunda tütünde müstahsil
stopajının yüzde 4’ten yüzde 2’ye düşürülmesine
katkı sunduklarını ifade etti. 

LİSANSLI DEPOCULUKTA GÜÇLÜ
ALTYAPI

Lisanslı depoculuk alanında da önemli çalışma-
lara imza atıldığını vurgulayan Tefenlili, “Tavas
Lisanslı Depoculuk Tesisi, Denizli Borsa Lidaş
bünyesinde 25 bin ton toplam depolama kapasite-
siyle faaliyet gösteriyor. Çivril Lisanslı Depoculuk
Tesisi ise 20 bin ton toplam depolama kapasitesiyle

üreticilere hizmet veriyor. Çivril ve Tavas lisanslı
depoculuk tesislerinde 3 akredite laboratuvar faali-
yet gösterirken, Denizli İl Gıda Kontrol Laboratu-
varı ile de protokol gerçekleştirildi. Ayrıca Türkiye
genelinde faaliyet gösteren TMO-TOBB Tarım
Ürünleri Lisanslı Depoculuk San. ve Tic. A.Ş. or-
taklığında Denizli Ticaret Borsası da yer alıyor”
dedi. 

KEKİK LİSANSLI DEPOCULUK TESİSİ

Kekik üretiminin ve ticaretinin geliştirilmesi
amacıyla Kekik Lisanslı Depoculuk Tesisi ve Ta-
rımsal Ürün Ticaret Merkezi projesinin geliştiril-
mesine yönelik çalışmaların devam ettiğini anlatan
Tefenlili, Denizli Ticaret
Borsası’nın tarıma dayalı
sanayinin geliştirilmesine
yönelik çalışmalarını da
anlattı. 

Sarayköy Tarıma Daya-
lı İhtisas Organize Sanayi
Bölgesi projesinde kurucu
ortak olarak yer aldıklarını
dile getiren Tefenlili, bu-
nun yanında Türkiye gene-
linde faaliyet gösteren
TMO-TOBB lisanslı depo-
culuk yapılanmasında or-
taklık ve Denizli’de lisan-
slı depoculuk yatırımlarıy-

la, tarımsal ürünlerin üretimden depolamaya ve ti-
carete kadar uzanan süreçlerinin güçlendirilmesine
katkı sağlandığını kaydetti.

HAYVANCILIKTA ÖNEMLİ ADIMLAR

Hayvancılık alanında önemli bir hizmeti yerine
getiren Canlı Hayvan Pazarı’nın büyütülerek Tür-
kiye’nin tek örnek canlı hayvan pazarlarından biri
haline getirildiğini vurgulayan Tefenlili, ayrıca
Batı Anadolu’nun ilk ve tek Et ve Süt Kurumu
Kombinası’nın Denizli’ye kazandırıldığı açıkladı. 

DENİZLİ KEBABINA COĞRAFİ İŞARET

Denizli’nin gastronomik değerlerinin korunma-
sı ve markalaştırılması amacıyla da önemli çalış-
maların yürütüldüğünü belirten Tefenlili, Denizli
Kebabı’na coğrafi işareti alındığını, bu çalışma ile
Denizli’nin önemli yöresel değerlerinden biri olan
Denizli Kebabı’nın tescillenerek korunmasına kat-
kı sağlandığını vurguladı.

ÜYELERE ERİŞİM VE HİZMET
KALİTESİ

Borsa üyelerinin hizmetlere daha kolay ulaşa-
bilmesi amacıyla tescil bürolarının üyelerin ayağı-
na götürüldüğünü belirten Tefenlili, “Kurumsal
hizmet kalitesinin artırılması kapsamında, TOBB 5
Yıldızlı Akredite Borsa olma hakkı kazandı. Huku-
ki uyuşmazlıkların çözümüne katkı sağlamak ama-
cıyla Denizli Ticaret Borsası bünyesinde TOBBU-
YUM Denizli Ticaret Borsası Arabuluculuk ve
Uyuşmazlık Çözüm Merkezi kuruldu” dedi.

YENİ HİZMET BİNASI

Denizli Ticaret Borsası’nın
yeni hizmet binası için arazi alı-
mının gerçekleştirildiğini ifade
eden Tefenlili, inşaat projeleri-
nin hazırlandığını ve yüklenici
firma görüşmelerin yapıldığını
kaydetti. 

HİZMET DÖNEMİNİN
ÖZETİ

Tarım, hayvancılık, tarımsal
sanayi, lisanslı depoculuk, to-
humculuk, Ar-Ge, dijitalleşme,
eğitim, sağlık, sosyal sorumlu-
luk, hukuk, teknoloji ve uluslar-
arası iş birlikleri olmak üzere
çok geniş bir yelpazede hizmet

verdiklerini anlatan Tefenlili, hizmet döneminde
gerçekleştirilen çalışmaların temelinde üreticinin,
üyenin ve Denizli’nin kazanması anlayışının bu-
lunduğunu, tarım ve ticaretin yanında şehrin sosyal
ve ekonomik gelişimine katkı sağlayacak projelere
de önem verdiklerini ifade etti.

İbrahim Tefenlili, “Görev süremiz boyunca sade-
ce bugünü değil, Denizli’nin geleceğini düşünerek
çalıştık. Üreticimizin emeğine değer katmak, üyele-
rimizin hizmetlere daha kolay ulaşmasını sağlamak
ve Denizli’nin tarımsal ve ekonomik gücünü daha
ileriye taşımak için birçok projeyi hayata geçirdik.
Bundan sonraki süreçte de aynı anlayışla çalışmaya
devam edeceğiz” dedi. HABER MERKEZİ

DENiZLi GÜNDEM06 EKİM 2026 SALI 9

SEBZE VE MEYVE mal alımı 4734 sayılı Kamu İhale Kanununun 19 uncu maddesine
göre açık ihale usulü ile ihale edilecektir.
İhaleye ilişkin ayrıntılı bilgiler aşağıda yer almaktadır:
İhale Kayıt Numarası (İKN) :2026/1877956 
1- İdarenin
1.1. Adı :19'UNCU MUHARİP İNSANSIZ UÇAK SİSTEMİ ÜS VE 

UÇUŞ EĞİTİMİ OKUL KOMUTANLIĞI
1.2. Adresi :ÇINAR MAHALLESİ ÇARDAK/DENİZLİ ÇARDAK/DENİZLİ
1.3. Telefon numarası :02588512424
1.4. İhale dokümanının görülebileceği ve
indirilebileceği internet sayfası :https://ekap.kik.gov.tr/EKAP/
2- İhalenin
2.1. Tarih ve Saati :16.10.2026 - 10:00
2.2. Yapılacağı 
(e-tekliflerin açılacağı) adres :11'inci Komd.Tug.K.lığı İhale Komisyon Başkanlığı 

Pamukkale/DENİZLİ
3- İhale konusu mal alımının
3.1. Adı :SEBZE VE MEYVE
3.2. Niteliği, türü ve miktarı :16 Kalem Sebze ve Meyve Alımı

Ayrıntılı bilgiye EKAP’ta yer alan ihale dokümanı içinde bulunan 
idari şartnameden ulaşılabilir.

3.3. Yapılacağı/teslim 
edileceği yer :19’uncu MİUS Üs ve Uçuş Eğt. Okl. K. lığı 250A Yiyecek 

Deposu Çardak/DENİZLİ
3.4. Süresi/teslim tarihi :Sözleşmenin imzalanmasını takip eden günden itibaren ihale 

dokümanı Ek-A 'da (İhtiyaç Çizelgesi/Teknik Bilgi Paketi )
belirtilen teslim programına uygun olarak işe başlanacaktır.

3.5. İşe başlama tarihi :01.11.2026 - 01.05.2027
4- Katılım ve yeterlik kriterleri:
4.1. Katılım ve yeterlik kriterlerine ilişkin istekliler tarafından e-teklif kapsamında sunul-
ması gereken bilgi ve belgelere aşağıda yer verilmiştir:
4.1.1. Teklif mektubu.
4.1.2. Teklif vermeye yetkili olunduğunu gösteren bilgi ve belgeler:
4.1.2.1. Tüzel kişilerde; isteklilerin yönetimindeki görevliler ile ilgisine göre, ortaklar ve or-
taklık oranlarına (halka arz edilen hisseler hariç)/üyelerine/kurucularına ilişkin bilgi ve bel-
geler.
4.1.2.2. Vekâleten ihaleye katılma halinde vekile ilişkin bilgi ve belgeler.
4.1.3. Geçici teminat.
4.1.4 İsteklinin iş ortaklığı olması halinde iş ortaklığı beyannamesi.
4.1.5. Yerli malı teklif edenler lehine fiyat avantajından yararlanmak isteyen istekliler ta-
rafından sunulacak yerli malı belgesi
4.2. Ekonomik ve mali yeterliğe ilişkin bilgi ve belgeler ile bunların taşıması gere-
ken kriterler:
Ekonomik ve mali yeterliğe ilişkin bilgi, belge veya kriter belirtilmemiştir. 
4.3. Mesleki ve teknik yeterliğe ilişkin bilgi ve belgeler ile bunların taşıması gere-
ken kriterler:
Mesleki ve teknik yeterliğe ilişkin bilgi, belge veya kriter belirtilmemiştir.
5- Ekonomik açıdan en avantajlı teklif sadece fiyat esasına göre belirlenecektir.
6- İhaleye sadece yerli istekliler katılabilecektir.
7- İhaleye teklif verecek olanların, EKAP hesabına giriş yaparak ihale dokümanını indir-
meleri zorunludur.
8-Teklifler, EKAP üzerinden teklif mektubu ile ihaleye katılım belgesi ve diğer ekler kul-
lanılarak hazırlanacak ve e-imza ile imzalanarak ihale tarih ve saatine kadar EKAP üze-
rinden gönderilecektir.
9- İstekliler tekliflerini, her bir iş kaleminin miktarı ile bu iş kalemleri için teklif edilen bi-
rim fiyatların çarpımı sonucu bulunan toplam bedel üzerinden teklif birim fiyat şeklinde
vereceklerdir. İhale sonucunda, üzerine ihale yapılan istekliyle birim fiyat sözleşme im-
zalanacaktır.
10- Bu ihalede, işin tamamı için teklif verilecektir.
11- İstekliler teklif ettikleri bedelin %3’ünden az olmamak üzere kendi belirleyecekleri tu-
tarda geçici teminat vereceklerdir.
12- Bu ihalede elektronik eksiltme yapılmayacaktır.
13- Verilen tekliflerin geçerlilik süresi, ihale tarihinden itibaren 90 (Doksan) takvim günüdür.
14- Konsorsiyum olarak ihaleye teklif verilemez.
15- Diğer hususlar:
Teklif fiyatı ihale komisyonu tarafından aşırı düşük olarak tespit edilen isteklilerden Ka-
nunun 38 inci maddesine göre açıklama istenecektir. 

GIDA ÜRÜNLERİ SATIN ALINACAKTIR

Res mi ilan lar www.ilan.gov.tr'de Basın: ILN02562656

DTB BAŞKANI iBRAHiM TEFENLiLi’DEN DiKKAT ÇEKEN AÇIKLAMA

GOREV SURESiNDEKi

HiZMETLERiNi ANLATTI
Denizli Ticaret Borsası Yönetim Kurulu Başkanı İbrahim Tefenlili, hizmet dö-
nemi boyunca tarım, hayvancılık, tarımsal sanayi, eğitim, sosyal hizmetler, di-
jitalleşme ve kurumsal gelişim alanlarında gerçekleştirilen çalışmaları anlattı.
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Yarışlarda Akhisar
İlçe Spor Kulübü spor-
cusu Hilal Kaymaz, U13
kadınlar kategorisinde
Scratch yarışını birinci
sırada tamamlayarak al-
tın madalya kazandı.
Kaymaz, 250 metre
flying sprint yarışında
ikinci, 500 metre ITT
yarışında ise üçüncü
oldu. 

Karabulut Spor Ku-
lübü sporcusu İlknur
Buğlem Karataş ise U15
kadınlar kategorisinde
250 metre flying sprint
ve 500 metre ITT yarış-
larını üçüncü sırada ta-
mamladı. Akhisarlı genç
bisikletçilerin Konya'da
elde ettiği dereceler ilçe-
de sevinçle karşılandı. 

(İHA)
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Manisa Büyükşehir Belediyespor, İstanbul’da
gerçekleştirilen Aerobik Cimnastik Kulüpler Türkiye
Şampiyonası’nda önemli bir başarıya imza attı.
Yeşil-beyazlı ekip, 18+ yaş kategorisinde Türkiye
takım şampiyonu olurken, sporcular farklı kategori-
lerde toplam 11 derece elde etti. 

Şampiyonada 18+ yaş tek erkekler kategorisinde
Göktürk Balcı, çiftler kategorisinde Selin Özermiş ve
Okay Arsan Türkiye şampiyonluğunu kazandı. Trio
kategorisinde Selin Özermiş, Yudum Atan ve İlay

Hamarat’tan oluşan ekip, grup kategorisinde ise
Selin Özermiş, Yudum Atan, İlay Hamarat, Ömür
Günay ve Okay Arsan’dan oluşan ekip zirvede yer
aldı. 

12-14 yaş kategorisinde mücadele eden Siraç
Güzel de önemli bir başarı gösterdi. Tek erkeklerde
Türkiye şampiyonu olan Güzel, Defne Erdoğan ile
birlikte yarıştığı çiftler kategorisinde de birincilik
elde ederek şampiyonayı iki altın madalyayla ta-
mamladı. 

mANisA’DAN AEroBik CimNAsTikTE 
GovDE GosTErisi
Manisa Büyükşehir Belediyespor, İstanbul’da düzenlenen Aerobik cim-
nastik Kulüpler Türkiye Şampiyonası’nda 18+ yaş kategorisinde takım
şampiyonu oldu. Yeşil-beyazlı sporcular organizasyonu 6 birincilik, 3
ikincilik ve 2 üçüncülük olmak üzere toplam 11 dereceyle tamamladı.   

AkHisArlı GENç BisiklETçilEr 
mADAlyAlArlA DöNDü   

Konya Veledromu'nda 3-4 Ekim 2026 tarihlerinde dü-
zenlenen pist Bisikleti Kupası 3. Yarışı'nda mücadele
eden Akhisarlı sporcular, farklı kategorilerde elde ettik-
leri derecelerle ilçeye madalyalarla döndü. Hilal Kaymaz
bir altın, bir gümüş ve bir bronz derece elde ederken,
İlknur Buğlem Karataş iki bronz derece kazandı.   

İzmir Büyükşehir Belediyesi
Spor Kulübü Tekerlekli Sandalye
Basketbol Takımı, 2026-2027 se-
zonu öncesi hazırlıklarını yoğun
tempoda sürdürüyor. Süper Lig’de
kurulduğu günden bu yana kesinti-
siz mücadele eden İzmir ekibi,
yeni sezonda 21. kez en üst ligde
parkeye çıkacak. Takım, 24
Ekim’de İskenderun temsilcisi kar-
şısında oynayacağı ilk maçla sezo-
na başlayacak. 

Kültürpark Celal Atik Spor
Salonu’ndaki antrenmanlarda yeni
sezon için çalışmalarını sürdüren
mavi-beyazlı ekip, Türkiye’deki
mücadelesinin yanı sıra Avrupa
arenasında da İzmir’i temsil ede-
cek. 

İzmir Büyükşehir Belediyesi
Spor Kulübü Tekerlekli Sandalye
Basketbol Takımı, Galatasaray ve
Beşiktaş ile birlikte kurulduğu
günden bu yana Süper Lig’den
düşmeyen üç takımdan biri olma
özelliğini taşıyor. 

Bugüne kadar beş kez Süper
Lig şampiyonluğu yaşayan İzmir
ekibi, üst üste 105 maç kazanma
ve tek maçta 174 sayı atma gibi
önemli rekorlara da imza attı. Av-
rupa kupalarında Türkiye’yi temsil
eden ilk takım olma özelliğini taşı-
yan mavi-beyazlıların kulüp tari-
hinde André Vergauwen Cup
üçüncülüğü, IWBF EuroCup-3’te
üç üçüncülük ve 2024 yılında elde
edilen ikincilik bulunuyor. 

İlk mAç 24 Ekİm’dE 

Takım kaptanı Mahsum İpeki-
şen ise yeni sezona galibiyetle baş-
lamak istediklerini belirterek,
"2008’den beri bu takımdayım. Bu
sene kaptan olmayı bana layık gör-
düler. Teşekkür ederim. Başkanı-
mıza verdiği desteklerden dolayı
çok çok teşekkür ederiz. Hem Tür-
kiye’de hem Avrupa’da en iyiler-
den olmaya adayız. Yeni sezona iyi
başlayacağız. 24 Ekim’de ilk ma-
çımızı İskenderun takımıyla yapa-
cağız. İyi başlamak, galibiyetle
başlamak istiyoruz. Sezonu da gü-
zel bir şekilde taçlandırmak istiyo-
ruz. Seyircilerimizin destek verme-
sini çok isteriz" dedi. (İHA)

yENi sEzoNA HAzır 
izMiR’in SüpER LiG’DEKİ KöKLü TEMSiLciSi

Süper Lig’de 21. kez mücadele edecek İzmir Büyükşehir Belediyesi Spor
Kulübü Tekerlekli Sandalye Basketbol Takımı, 24 Ekim’de başlayacak
sezon öncesi hazırlıklarını sürdürüyor. Beş lig şampiyonluğu bulunan
mavi-beyazlı ekip, İzmir’i Avrupa’da da temsil edecek.   

Geçen hafta kendi evinde Kepez Be-
lediyespor maçını beraberlikle bitiren
Denizli İdmanyurdu 1959 Spor Kulübü,
puan ve puanlar için gittiği Eskişehir
Anadolu Spor Faaliyetleri A.Ş. deplas-
man maçından eli boş döndü.

Nesine 3.Lig 2. Gurup maçları baş-
layalı 5 hafta oldu. Bu beş haftada De-
nizli İY takımı 15 puanın içinden sade-
ce 2 puanını hanesine yazdırabildi. 

Bu görüntü bir futbol takımı olarak iyi
bir görüntü değil. Bu görüntü moral
bozucu bir görüntü olmalı.

5 maçta yenilen 10 gol takımın hala
lige ısınamamasından kaynaklı bir du-
rum olabilir mi? diye insanın aklına
gelmiyor hani değil.  

Geçen haftaki yazımda da belirt-
miştim demiştim ki gol yollarında takım
sıfır demiştim. Ceza alanına kadar giden
kırmızı siyahlılar final paslarını atama-
dıklarını için son vuruşu yapamıyor
topu rakibe kaptırıyorlar bu yüzden de
gol ve goller gelmiyor demiştim. Bir de
şunu eklemiştim oyuncular ve teknik he-
yet son derece iyi niyetli. Oyuncular da
futbol oynayıp maç kazanmaya çalışı-
yorlar sahada da basmadık yer bırak-
mıyorlar oyuna sonradan dahil olan

oyucularda aynı şekilde, gol at-
mayı da çok istiyorlar ama bunu bir
türlü gerçekleştiremiyorlar.

Oyuncular en iyi futbolunu ser-
gilemeye çalışıyorlar efor sarf edi-
yorlar ancak top ayaklarına geldi-
ğinde çok telaşlı oluyorlar. Rakip
bastırınca da doğal olarak top
kayıpları yaşıyorlar bu kayıpların
devamında da kalelerinde goller

görüyor ve maçı da kaybediyorlar. 
Bir kere oyuncular telaşlı bir şekilde

oyun oynamayı bırakmalı. Çok hatalı
pas yerine az hatalı pas yapmalı işte o
zaman belki istenilen sonuç ortaya çı-
kabilir. Zaten hoca bu konuları oyun-
cularına kenardan anlatıyor. Bunu da gö-
rüyor biliyoruz. Öyleyse ortaya şu çıkı-
yor biraz daha sabır mı ? 

Sonuç olarak Denizli İdmanyurdu ön-
celikle ligde kalmak, sonrasında da de-
rece yapmak istiyorsa, elbet istiyorlar,
bunu kimse hayır diyemez, o yüzden bu
kötü gidişatı bir an önce dur demeliler.
Aksi halde Denizlili sporseverler yine
üzülebilirler zaten Denizli futbolunda hiç
akıllara gelmeyecek durumları yaşadık.
Koskoca Denizlispor’u Amatör Ligi uğur-
ladık.

Şimdi önlerinde Ayvalık Belediyespor
maçı var. Bu maçtan 3 puanla ayrılma-
ları halinde takım moral açısından ra-
hatlayabilir. Belki bir çıkış yakalayabilir.
En azından oyuncuların kendilerine
olan güveni artabilir ve başarısızlıkların
üzeri örtülebilir. Yeni bir sayfaya mer-
haba denilebilir.

HERKESE SAGLIKLI BİR YAŞAM
DİLEĞİYLE SAYGILARIMLA.      

3 PUAN DAHA 
GİTTİ

BENCE
Kamil ABALI

Manisa Büyükşehir Belediyespor sporcu-
ları, şampiyonada ikincilik ve üçüncülük dere-
celeri de elde etti. 18+ yaş trio kategorisinde
Okay Arsan, Göktürk Balcı ve Ömür Gü-
nay’dan oluşan ekip Türkiye ikincisi oldu. 15-
17 yaş tek kadınlarda Duru Günen, 12-14 yaş
trio kategorisinde ise Siraç Güzel, Afra Büyü-
kaltay ve Defne Erdoğan ikincilik kürsüsüne
çıktı. 15-17 yaş tek kadınlarda Emine Azra

Erdem Türkiye üçüncüsü olurken, aynı yaş
grubunun trio kategorisinde Duru Günen, Ela
Neziroğlu ve Emine Azra Erdem’den oluşan
ekip de üçüncü oldu. 

Manisa Büyükşehir Belediyespor, elde et-
tiği 6 birincilik, 3 ikincilik ve 2 üçüncülükle
toplam 11 dereceye ulaşırken, 18+ yaş katego-
risindeki takım şampiyonluğuyla organizas-
yonu zirvede tamamladı.  (İHA)
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Arabica Coffee House Kadınlar Voleybol 1. Ligi baş-
ladı. Sezonun ilk haftasında evinde güçlü Fenerbahçe Me-
dicana’yı ağırlayan Denizli Büyükşehir Belediyespor
Kadın Voleybol Takımı, üstün bir performans sergiledi. 

PAÜ Arena’da oynanan karşılaşmaya etkili başlayan
Denizli Temsilcisi, ilk toptan itibaren üstünlüğünü eline
aldı. Maçın ilk setinde rakibini sahadan silen Denizli’nin
Sultanları, etkili savunmasına top öldüren vuruşlarını da
ekleyince fark açıldı. Denizli Büyükşehir Belediyespor
Kadın Voleybol Takımı, güçlü Fenerbahçe’yi adeta saha-
dan sildi ve 25-12’lik skorla ilk seti hanesine yazdırdı. 

İKİNCİ SETTE DE ÜSTÜN

Denizli Büyükşehir Be-
lediyespor Kadın Voleybol
Takımı ikinci sette de üstün-
lüğünü sürdürdü. Rakip Fe-
nerbahçe’nin zaman zaman
etkili olmaya çalıştığı karşı-
laşmanın ikinci setine de
ağırlığını koyan Denizli Bü-
yükşehir Belediyespor
Kadın Voleybol Takımı, ra-
kibinin umutlanmasına izin
vermedi. Denizli temsilcisi,
ikinci seti de 25-17’lik
skorla kazanmayı başardı. 

3. SETTE HEYECAN
ARTTI

Fenerbahçe Medicana 3.
sette daha derli toplu bir gö-

rünüm ortaya koydu. Ağırlıklı olarak gençlerden kurulu
bir takımla mücadele eden Fenerbahçe Medicana geri
dönüş sinyalleri verse de Denizli temsilcisi bu seti de 25-
19 aldı, maçı da 3-0’lık net bir skorla hanesine yazdırdı. 

GALİBİYETİ TARAFTARI İLE KUTLADI

Arabica Coffee House Kadınlar Voleybol 1. Ligi’ne
etkili bir giriş yapan ve Sultanlar Ligi hedefini ilk hafta-
dan ilan eden Denizli’nin Sultanları maçın ardından
büyük sevinç yaşadı. Net bir skorla güçlü Fenerbahçe en-
gelini aşan Denizli temsilcisi galibiyeti taraftarı ile birlikte
kutladı. METİN ELTAŞ

ARABiCA COFFEE HOUSE KADINLAR VOLEYBOL 1. LiGi’NiN AÇILIŞ HAFTASINDA FENERBAHÇE’Yİ RAHAT GEÇTi

DENiZLi’NiN SULTANLARI
FIRTINA GiBi BASLADI 

Türkiye Sigorta Basketbol Süper Ligi’nde Denizli’yi
temsil eden Yukatel Denizli Basket, şimdi de gözünü Av-
rupa sahnesine çevirdi. FIBA Europe Cup’ta mücadele
edecek olan Denizli temsilcisi, G Grubu’ndaki ilk sınavını
kendi sahasında verecek.

Avrupa kupasında şehrini ve renklerini en iyi şekilde
temsil etmek isteyen yeşil-siyahlılar, Slovakya’nın güçlü
ekiplerinden BC Prievidza karşısında galibiyet arayacak.
Sezonun bu önemli karşılaşması, Denizli’de basketbol he-
yecanını yeniden yükseltirken takımın Avrupa serüveni
açısından da büyük önem taşıyor.

İLK AVRUPA MAÇI BUGÜN

Yukatel GmbH Denizli Basket ile BC Prievidza ara-
sındaki karşılaşma, 6 Ekim Salı günü (bugün) saat
20.00’de Denizli’de oynanacak. Kendi sahasında Avrupa
kupasındaki ilk maçına çıkacak olan Denizli ekibi, taraf-
tarının desteğiyle parkeden galibiyetle ayrılmak istiyor.

Basketbol Süper Ligi’nde Tofaş karşısında aldığı gali-
biyetle moral bulan yeşil-siyahlılar, bu olumlu havayı Av-
rupa kupasına da taşımayı amaçlıyor. Teknik ekip ve
oyuncular, zorlu mücadelede sahaya kazanma parolasıyla
çıkacak.

TARAFTARA AVRUPA ÇAĞRISI

Yukatel Denizli Basket’in Avrupa kupasındaki müca-
delesi, yalnızca takım için değil, Denizli spor kamuoyu
için de ayrı bir anlam taşıyor. Şehrin uluslararası arenada
temsil edileceği karşılaşmada tribünlerin dolması ve taraf-
tar desteğinin sahaya yansıması büyük önem taşıyor.

Yeşil-siyahlı ekibin Avrupa yolculuğuna kendi evinde
başlayacak olması, basketbol severler için de önemli bir
fırsat sunuyor. Denizli’nin takımına sahip çıkması ve Av-
rupa heyecanını hep birlikte yaşaması bekleniyor.

Tüm Denizlili basketbol severler tribünlere davet edi-
liyor. 6 Ekim Salı günü saat 20.00’de oynanacak Yukatel
GmbH Denizli Basket – BC Prievidza karşılaşmasında ta-
raftarların takımlarını yalnız bırakmamaları isteniyor.
Yeşil-siyahlı renklere gönül veren basketbol severlerin
desteğiyle Denizli’de Avrupa gecesinin coşkulu bir at-
mosferde yaşanması hedefleniyor. METİN ELTAŞ

YUKATEL DENiZLi BASKET TARAFTARINI TRiBÜNLERE ÇAĞIRDI

AVRUPA HEYECANI BASLIYOR
Yukatel Denizli Basket, FIBA Europe Cup G Grubu’ndaki ilk maçında Slo-
vakya temsilcisi BC Prievidza’yı konuk edecek. 6 Ekim Salı günü (bugün)
saat 20.00’de Denizli’de oynanacak mücadeleyle Avrupa kupası heyecanı
başlayacak. Yeşil-siyahlı ekip, bu önemli karşılaşmada taraftarının desteğini
arkasına alarak Avrupa yolculuğuna galibiyetle başlamayı hedefliyor.

Türkiye Amatör Spor Kulüpleri
Konfederasyonu’nun 20. Olağan Genel
Kurulu, Ankara’da yapıldı. Ülke gene-
linde 80 ASKF’den 900’e yakın delege-
nin katıldığı kongrede büyük heyecan
yaşandı. Denizli’yi 23 delegenin temsil
ettiği kongrede Divan Başkanlığını
Konya ASKF delegesi ve AK Parti
Konya Milletvekili Mehmet Baykan
yaptı. İki adayın yarıştığı seçimde top-
lam 781 oy kulla-
nıldı. Yapılan sayım
sonucunda beyaz oy
pusulasını kullanan
Şener Aydın 481,
mavi oy pusulasını
kullanan Yaşar
Zımba ise 295 oy
aldı. Bu sonuçla se-
çimi kazanan mev-
cut Başkan Şener
Aydın Beyaz liste
olarak girdiği se-
çimlerde delegelerin
çoğunluğunun des-
teğini alarak yeni-
den TASKK Genel
Başkanlığına seçildi
ve güven tazeledi.

CEŞEN BİR KEZ DAHA
YÖNETİMDE

TASKK 20. Olağan Genel Kuru-
lu’nda güven tazeleyen Şener Aydın’ın
yönetiminde Denizli ASKF Başkanı
Feyyaz Ceşen de yer aldı. Ceşen, son
yönetimde TASKK Sosyal İşler Sekre-
tei olarak görev yapıyordu. Yeni yöne-
timde de Denizli’yi temsil edecek olan
Ceşen’in görevi önümüzdeki günlerde
yapılacak olan ilk yönetim toplantısında

belli olacak. Öte yandan Denizli
ASKF’den 2 isim de kazanan listede
yer aldı. Denizli ASKF Genel Sekreteri
Ahmet Aytekin ve Denizli ASKF Baş-
kan Vekili Mehmet Kabakçı listede bu-
lunuyor.

AMATÖRLER İÇİN
ÇALIŞMAYA DEVAM

EDECEĞİZ

Denizli ASKF
Başkanı Feyyaz
Ceşen, TASKK Ola-
ğan Genel Kuru-
lu’nun yoğun
katılımla gerçekleşti-
ğini ifade ederek,
“Ankara’da tüm ül-
kemizden gelen ama-
tör spor sevdalıları
bir araya geldi. Türk
amatör futboluna yön
verecek olan yöneti-
min belirlendiği kon-
gre büyük heyecana
sahne oldu. 2 adayın
yarıştığı kongrede
benim de yer aldığım

beyaz listeyle Şener Aydın TASKK
Başkanı olarak seçildi. Ben de kazanan
listede yer alarak TASKK Yönetim Ku-
rulu’na seçildim. Denizli ASKF Başkan
Vekili Mehmet Kabakçı ve Denizli
ASKF Genel Sekreteri Ahmet Aytekin
yönetim kurulu yedek listede yer aldılar.
Denizli olarak 23 delege ile TASKK 20.
Olağan Genel Kurulu’na renk kattık.
Bundan sonra hem Denizli amatörü
hem de Türk amatör futbolu için var gü-
cümüzle çalışmaya devam edeceğiz”
dedi. HABER MERKEZİ

TÜRKiYE AMATÖR SPOR KULÜPLERi 
KONFEDERASYONU SEÇiMLERi YAPILDI

CEŞEN TASKK YÖNETiMiNDE
Denizli Amatör Spor Kulüpleri Federasyonu Başkanı Fey-
yaz Ceşen, son yapılan TASKK Genel Kurulu’nda bir kez
daha yönetim kuruluna seçildi. TASKK 20. Olağan Genel
Kurulu’nda mevcut başkan Şener Aydın güven tazeledi.

3-03-0
Arabica Coffee House Kadınlar Voleybol 1. Ligi’nde heyecan başladı. Sezonun ilk maçında evinde Fenerbahçe Medicana’yı ağırlayan Denizli Büyükşe-
hir Belediyespor Kadın Voleybol Takımı, sezona fırtına gibi girdi. Maçın başından sonuna üstün olan Denizli’nin Sultanları, Fenerbahçe’ye 3-0 ile geçti. 


